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0 MELHOR DO
JAPAO ESTA
NA
KETA FOODS!

IMPORTAGAO DE PRODUTOS

A Keta Foods é uma empresa
com mais 16 anos de
experiéncia na importacdo
e distribuicdo dos melhores
produtos da gastronomia
japonesa. Os Nossos
responsdveis por compras e
abastecimento  selecionam
os sabores mais auténticos
e variados de diferentes
origens ao redor do mundo,
garantindo  qualidade e
inovacdo de acordo com
as tendéncias do mercado.
Além disso, contamos com
uma logistica organizada
e flexivel para garantir o
transporte aéreo, maritimo
e terrestre dos produtos,
seguindo rigorosos padroes
de qualidade e seguranca.
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NOSSA EMPRESA

ACUICULTURA
RESPONSABLE

PESCA _—
SOSTENIBLE 0
CERTIFICADA

QUALIDADE M (\& ase

msc.org/es\_ ASC-AQUA.ORG

AKeta Foods assume um compromisso com o futuro sustentavel
do planeta.

Cumpre todos os padrées de higiene e seguranga alimentar,
executando e revendo periodicamente o Sistema HACCP
implementado e outros programas postos em pratica no
sentido da melhoria continua do sistema, como é o caso dos
planos de Food Fraud e Food Defense.

Con el objetivo de garantizar la Seguridad Alimentaria de forma
cada vez mas eficaz, reforzando asi la confianza de los clientes,
Keta Foods tiene implementada la ISO 22000 desde 2025.

A maioria dos produtos sao oriundos de fabricas certificadas
numa ou varias normas de qualidade.
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* RECOGNIZED
CERTIFICATION

JAPANESE FOOD SUPPORTER

Este programa foi projetado pela organizagéo japonesa "The
Secretariat of Tastes of Japan" para certificar restaurantes, bares
efornecedores fora do Japao que oferecem alimentos e bebidas
japonesas oficialmente como "japanese food supporter”, com o
objetivo de promover produtos agricolas, florestais, pesqueiros
e alimenticios japoneses em todo o mundo. O que fazemos?
Nés, Keta Foods, somos uma "organizagio certificadora de
Japanese Food Supporter" (desde 17 de margo de 2020 sob o
cédigo J028), capazes de aprovar, mediante solicitagdo, nossos
clientes (restaurantes e lojas) como "Japanese Food Supporter"
em nome da organizag&o japonesa "The Secretariat of Tastes of
Japan", assim como a JETRO faz. Se estiver interessado, pode
enviar a sua solicitagdo por escrito para o nosso departamento
de atendimento ao cliente:

info@ketafoos.com

DISTRIBUIGAO

Dispomos de uma frota de veiculos de distribuicdo em bi-
temperatura e mantemos acordos com empresas de transporte
comprometidas com a entrega pontual de 24 a 48 horas em
todo o territério nacional.

A nossa equipa atendimento ao cliente multilingue oferece
um servico disponivel e préximo para qualquer consulta ou
orientagdo, de acordo com as necessidades do cliente.

ARMAZENAMENTO

O nosso armazém estd adaptado para a recegdo e
armazenamento de produtos a temperatura ambiente
refrigerados e congelados, recebidos estrategicamente em
Vialonga (drea metropolitana de Lisboa) para satisfacer todo
o pais.

A nivel europeu, as nossas bases logisticas localizadas em
Espanha, Franca, Bélgica, Suica, Alemanha, Holanda, Itilia e
Polénia permitem-nos responder de forma &gil as diferentes
necessidades de abastecimento dos nossos clientes.

CONDIGOES GERAIS DE VENDA

Os nossos pregos sdo indicativos e podem ser modificados
sem aviso prévio, pois estdo sujeitos a variagdo dos pregos das
matérias-primas e das taxas de cdmbio das moedas. As fotos
dos produtos também sdo apenas ilustrativas.

Antes de qualquer entrega, é necessério abrir uma conta
com nosso departamento comercial. Para isso, é necessario
preencher o formulario de abertura de conta, juntamente com
os formularios correspondentes ao método de pagamento

acordado.
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0 ATUM, UM MANJAR

FAMILIA DO ATUM-RABILHO

O atum-rabilho do Atlantico (Thunnus thynnus) é um manjar
apreciado em paises dos cinco continentes pelas suas excelen-
tes propriedades gastrondémicas e nutricionais, especialmente
na cultura japonesa, onde faz parte da sua culinaria desde 5000
a.C.

O compromisso da Keta Foods e Fuentes é fornecer o melhor
atum-rabilho e entrega-lo aos nossos clientes em perfeitas con-
digbes, preservando suas propriedades organolépticas, com a
quantidade ideal de gordura infiltrada e com todas as garantias
de satde e respeito a espécie e ao seu habitat.

wPECLIREL | ERITHIETAERL
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L AT MES)CE

Maestro ronqueador Cristian Tache

PESCA SUSTENTAVEL E SELETIVA

Para a pesca, sdo utilizados métodos seletivos e sustentaveis,
como a almadraba e o cerco. A almadraba é o método de pesca
mais conhecido quando se fala em atum-rabilho e é o mais
antigo, utilizado pelos fenicios ha 3.000 anos. E um método de
pesca fixo, instalado préximo a costa, que permite capturar os
atuns-rabilhos que se dirigem para desovar no Mediterraneo
apds uma longa jornada pelo Oceano Atlantico.

AQUIGULTURA: 08 VIVEIROS

A partir dai, nossa empresa parceira transporta-os para os
diferentes viveiros de aquicultura no mar, onde permanecem por
um periodo de 6 a 12 meses, sendo alimentados naturalmente
com cavala, arenque e sardinha, até atingirem o nivel ideal de
gordura.

Esses exemplares sdo sempre pescados sob encomenda,
seguindo a técnica japonesa do *ikejime para preservar todas
as suas qualidades intactas.

0 ATUM DA ALTA GASTRONOMIA

Os nossos atuns-rabilho sdo considerados atuns da alta
gastronomia. Eles sdo altamente valorizados no mercado
japonés, conhecido como o mais exigente e conhecedor do
mundo. No nosso pais, inimeros chefs e restaurantes escolhem
o atum-rabilho distribuido pela Keta Foods devido as suas
qualidades para a alta gastronomia.

— =4

Chef Juan Bautista Garcia Martin

CORTE DO ATUM-RABILHO

Do atum-rabilho, tudo é aproveitado. Cada parte tem
caracteristicas préprias e oferece possibilidades gastronémicas
Unicas, desde os cortes mais nobres do Atum-rabilho (como
o lombo ou a ventresca, morrillo, carrillera, galete, osobuco,
saku ou parpatana), pegas que inspiram os chefs mais criativos
a explorar territérios gastronémicos inovadores.

FUENTES

1984

*ikejime. E um método de sacrificio do peixe que reduz o sofrimento do animal e ajuda a preservar a qualidade da sua carne.
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A Keta
Foods obtém
a certificacao
ISO 22000

Certificacao.

A Keta Foods alcancou a certificaggo 1SO
22000:2023, uma norma alimentar que define
os requisitos para um sistema de gestéo focado
em garantir a seguranca alimentar ao longo
de toda a cadeia, desde a produgdo até ao
consumidor final.

Esta conquista representa um compromisso
sélido com a qualidade e seguranca,
assegurando produtos fidveis e um servico de
exceléncia. A certificagdo reforca anossa posicéo
como referéncia em seguranga alimentar,
proporcionando confianca e tranquilidade aos
nossos clientes.

Uma referéncia
em seguranca.

* RECOGNIZED
CERTIFICATION
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Ovas de Salméo Keta Ovas de peixe voador Ovas de peixe-voador Ovas de peixe-voador

W5 (7T RAE) LU ALUY LUT bEU LU d—R
Oncorhynchus keta Cheilopogon heterurus Tobiko Wasabi Tobiko gold

lkura do Alasca Tobiko laranja C0digo 136490 (TW) 500 ar. (0digo 203620 (TW) 500 or.
Codigo 200336 1Kg. Codigo 204113 (Islandia) 500 gr.

Codigo 136460 (W) 500 gr.

"‘"-..___‘-._,_..-' -H-\-"‘---'"_F
Ovas de peixe-voador Ovas de peixe-voador Ovas de peixe-voador Pasta de ovas de
Lo wd LU TSwy LU % bacalhau picante
Tobiko yuzu Tobiko Preto Tobiko vermelho l}:ﬁ:(ntiiko
CGdigo 203619 (TW) 500 gr. Godigo 136920 (TW) 500 or. G0digo 136950 (W) 500 or. Godigo 203999 3009

.‘ F
Ovas de capeldo Ovas de Capel3o pretas Ovas de Capeldo verdes
D 9 b U % bEU%
Godigo 203189 300 gr. Masago Preto Wasabi
Sem corante azbico C0digo 204175 500 gr. (0digo 203790 500 or.

Cddigo 203789 500 gr.

Ovas de ourigo-do-mar Ovas de ourigo-do-mar Ovas de ourico-do-mar Ovas de ourigo-do-mar
RIS galego HVTTE £ AV T ESICHE
Slfrqngy/ocentrotus franciscanus AV TE AESIC Paracentrotus lividus Paracentrotus lividus

Codigo 136710 (Canada) 100 or. Poracomtrotus Ividus Codigo 201386 1Ko, Codigo 201387 1200,
Strongylocentrotus droebachiensis Codigo 204600 250 gr.

Codigo 202130 (Islandia) 100 gr.

@ @ (@ Ketarooss KETA FOODS



Camarao cozido para sushi Camar3o Black Tiger Camarao para tempura Camardes tigres Ama Ebi Camaréo Doce
IV (descascadas e limpas) fFLTY TSy o R A H— em Carpaccio.

Sushi Ebi Rfiztzigt Nobashi Ebi Black Tiger 16/20 %[ﬁ??ﬂ}z{/ﬁ/ﬁy?a .
C0digo 203726 Tamanno: 4L8,5-9cm  G0digo 201353 16/20 (40P) Dl]diUD 201352 5L (20 pcs 21,5 gr/pza) Codigo 201094 800 or. ¢ ar.
30pcs (0digo 201615 4L (20 pes 18 ar/pza)

C0digo 200266 tamanho: 5L 9-9,5cm CGigo 204368 3L (14-15cm 20 pes 3000)

30pcs

Camardes Ebi Chili Camarao com fio de Camardo pré-frito Camarao com panko
TUFY batata tempura IS4
Codigo 204088 1kg. TCEFE—L IVRRS Ebi Fry o
G0digo 201618 10 ud. 250 or. C0digo 201356  Grande 250 gr. Godigo 201354 41 "Kiwami" Grande 330 ar.
Tabuleiro 10ud. o Tabuleiro 10ud.
Codigo 201357 Mediano 190 gr, Codigo 201355 Mediano 250 ar.
Tabuleiro 10ud. ) Tabuleiro 10ud.
Codigo 203308 1Kkg. Gaixa 40ud.

Codigo 204476 3ooar.

Bandeja 10 ud.
—
Brocheta Langostino Rolinho de camardo em Rolinho de camardo em Lagosta carne crua Ama Ebi descascado
Torpedo massa filo massa filo R AR~ HAY Fe& 15
TIPTS5 A& TP A%x T IN—H—I8F Cauda + pingas + pernas Pandalus borealis

00digo 204505 20 pes / 500 or.  Codigo 202303 40 pes /800 ar.  Codigo 201826 700rx10  C00igo201384(11381420r]LaT06  Muki Amaebi
000ig0203639(93a1120r)Small  Codigo 136534 30 ud.

6 piezas pacote
-
Ama Ebi inteiro Ostra francesa 1/2 concha  Vieira do Pacifico 1/2 Vieira da Patagénia Chikuwa de peixe
¥ n°2 concha H2T R "Kibun"
Pandalus borealis TIVRE KRR T Kobashira XX fm
Amaebi Crassostrea gigas Argopecten purpuratus (0digo 201953 5 []f/[]ﬁ@ﬁs 2ka. Cdigo 204570 160 o,

00digo 200565 70/90 ud. 1kg. G0digo 201505 48 pecas Caixa  Codigo 203642 Tabuleiro 6 ud.

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .09



Pernas de carangue- Patas de caranguejo da
neve

RA VT DV

jo-da-neve
RAIVTDHOHIT B
(Carne de caranguejo-da-neve)

Codigo 201349 Kg.

J

Cddigo 204149 250 ar.

Salméo em fatias Lula em fatias

(Carne de caranguejo da neve)

Narutomaki Palitos de surimi 18 cm
"X IxBL%H M E

Pastel de peixe Kanikamaboko

C6digo 204126 160 ar. C6digo 200191 1ko.

"

Polvo em fatias Ameéijoa vermelha

P—EY FARK WA FE R el FAEAx % B

Salmo salar lka neta Octopus spp Codigo 136540 ko.
Salméo para sushi C0digo 200236 20 Pecas (160 o) Polvo para sushi neta

Godigo 201153 8 or. x 20 Pegas Codigo 136820

Unagi kabayaki em fatias Congro preparado

S75E FAxAR BIRTHIE

Sushi neta Anago kabayaki

Godigo 200052 8 or.x 20 Godigo 202343 90z 250 ar.
DESTACADOS [Srsss—y

SOFT SHELL CRAB - CARANGUEJO DE CASCA MOLE
VI Vo o7
Hotels

CGdigo 136550

(18 Pecas) 1kg

Mediums

Cadigo 201621 Cddigo 200738
(24 Pegas) 1kg (9 Pegas) 1kg

@ & ()@ KetaFoods

Jumbo

Gddigo 200104
(12 Pegas) 1 kg

Primes

Codigo 200277

(14 Pecas) 1kg
Whales

8 gr. x 20 Pecas

Unagi kabayaki em filete

Cavala marinada

SIEEWHE LOEAT A A
Enguia preparada Shime Saba
Codigo 136603 9 0z 25001 Origem: China
Codigo 20201 10 0z 285 0r. Codigo 202006 160 ar. (20 Pecas)
Codigo 204383 140z 400 ar.
aprox.
Origem: Espanha
Codigo 136601 707200 ar.
COdigo 200878 8oz 220 ar Consylte-nos sobre outros produtos
Gidigo 204404 8 01 285 0. evicarads, o fetes vun, caboga s
Codign 204347 1007 285 01 r e e iia e
Cidigo 201503 250-300 1. ¢ defumatda em migalhad). Disponiee]
(Sem gluten) Enguia fresca (temporada)
Cddigo 204484  Rostrata
i
—_— o ..“> - "~
L Fa —

Enguia defumada

SR EDER

Enguia preparada

Codigo 202562 Filé 500 r.
Codigo 203089 Inteiro ku.

Enguia assada sem
molho

SHEEDAMRE

Unagi Shirayaki

Godigo 202563 Filé 180/220 ar.

KETA FOODS

Enguia semi-curada
SE H4

Godigo 203058 Filé 150 ar.
aprox. 2 pzas x pacote



PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.

Kanikama para sushi
Mg FExX
Codigo 200230 64 pes. 500 ar.

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

Filete Tilapia
ARIRA
Oreochromis niloticus

lzumidai

C0digo 201151 Caixa H ka.

ACUICULTURA
RESPONSABLE

CERTIFICADA
ASC-AQUA.ORG

lzumidai Tilapia sushi neta
ARIZA HEARR
Oreochromis niloticus

Codigo 204483 160 ar. (20x8ur)

Pescada negra
(Peixe-gelo-da-Patagé-
nia)

KED

Eviscerado, sem cabeca, sem
cauda

Codigo 201362 4 a 6 kg./pieza
Codigo 203749 Filete

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.msc.orgles
MEOE

Carne de caranguejo Kani
FTHLNITH

Snow crab (opilio)
Zuwaigani

(0digo 201925 320 ar.
C0digo 201674 “Kiwami” 320 gr.

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.msc.orgles
i =l

Vieiras
KaTH
Hotate. “Congelagéo a bordo,

qualidade para sashimi ".

Codigo 200045 10720 (33P)
Codigo 136661 20730 (45-50P) 1kg.

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

SC
www.msc.orgles

Lagosta crua Tristan
A4txe

Jasus tristani

Codigo 201627 3102 460 or.

ACUICULTURA
RESPONSABLE

J CERTIFICADA

‘ ASC-AQUA.ORG

N/

Sushi Ebi

e

COdigo 201735  Talla: 3L 8-8,5cm
30 pes

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

MsC
www.mscorg/es

Tentaculos de polvo premium
cozidos "Fremantle"
TUITL#ELEO

Octopus djinda
Codigo 204511 1kg.

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com
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PEIXES

Salmao vermelho Sockeye selvagem

do Alasca
RKRT S ANEY—EV
Oncorhynchus nerka

Codigo 201144
Godigo 202028

Ko. H&G
ko. Filete

SVt —EY—FEY
Salmo salar

Gddigo 201103 ko.

aﬁ---ﬁ

Filete de Salmao Real
"Ora King"
FTY—EY T4l
Codigo 202184 ko.

Filete Salmao noruegués

IV z—¥—EY TaL

Codigo 201700 k.

Filete Salmao noruegués TrimD

(sem gordura nem espinhas)

Codigo 203080 kg

_ounon B8
A

Cubos de salmio

noruegués
SV z——EVAND
Gddigo 204049 1 ko.

Salméo real selvagem do
Alasca em filete
TIOANE RKhLEE

Oncorhynchus nerka

Cddigo 204001

kg.. )

Lomo y ventresca del
Lombo e barriga do

melhor atum Bluefin
K ELSH

Thunnus thvnnus

Atum lomo
ARESH K&
Thunnus albacares

Codigo 201507 ko.

P

Atum "mitGdos"
£AHFED
Thunnus thynnus

Godigo 201737 kg.

Cubos de atum
ARESAH AW
Thunnus albacares
G0digo 201159

, 21g.
Codigo 204146

a0 gr.

Tuna Saku (peca) de
250-300 gr
ESNCR 2700

Thunnus albacares

o

Tataki de bonito de ventre riscado
VAR W ke e
Katsuwonus Pelamis

G0digo 204572 (calibre 250-550 gr) ko.

Ve

A frescura do atum rabilho chama-se

Atum Saku OTORO
ARESS ML kbnw
Thunnus thynnus

Codigo 204441 ko.

204564 SEMI Saku atum akami - 204577 Cabega Ventresca de Atum Vermelho - 20455) Cabega de lombo de atum rabilho
204578 Costela de atum rabilho - 204579 Sangacho com carne de atum

Super
Congelado

Atum-rabilho
FAO 34

TUNA

Atum Saku lomo AKAMI
ARESH MO F&H
Thunnus thynnus Thunnus thynnus

C0digo 204442 ka. Godigo 204443 ko.
Outros Cortes Disponiveis

ARESH MDD W

Corte a
medida

Seguranca alimentar:
Qualidade Sashimi

HASPAC  »HACCP ¢

Atum Saku lomo CHUTORO

T

Atum Yellowfin lombo
BEFNE T
Thunnus albacares

Code 204575 Ko.

=

Garantia de
fornecimento

desperdicio

365 dias



PEIXES

L —
NYF T4l Hamachi filete (Hiramasa) Hamachi inteiro (Hiramasa) Merluza negra filetes
LIy T4l [ Aas N T "Iceberg"
Seriola lalandi Seriola lalandi g]r[?l;geon?[]g’(a]?sis Baixols(g. 7“/1 FUTAFA
C6digo 200551 Hjramasa - Godigo 204649 kg.
Origem: Jap3o (odigo 201073 ko. Codigo 204510 ko.
o Origem: Paises Baixos Origem: Australia
Godigo 201619 .
Origem: Australia Codigo 204509 ko.
\ Origem: Australia / \ /

ROBALO ESCOLAR PRETO BLACK COD =
BACALHAU NEGRO

: "'-;‘.,Sma
, i
= = T —‘1
Lubina semisalvaje entera Escolar negro em lombo Escolar Negro Lombo Gindara do Alasca (P50 Varlavel jor ko )
I9E NE—T 4y Premium i '
. Bacalhau Negro Selvagem - Eviscerado e sem
Dicentrarchux labrax Lepidocybium flavobrunneum 7L 27 I INZ =T 4 ¥/ 2 cabega
Codigo 202514 2000-2500 ar. Peixe manteiqa Codigo 202659 ka. L
Lodia 2010559 K Godigo 201623 3-7 Lbs
‘ 8 tidigo 136470 71

C0digo 203699 +4/5 s
& POLVO/LULA ~
} :
-

-

Pedacos de polvo Takoyaki Espetadas de
panados TelmE okonomiyaki
ZaEHHT Bolinhas de polvo BRBRERT 47
Tako Tatsuta Age Godigo 201021 1,5 kg.(50 Uds X 30 or) Godigo 202004 450 ar.
Cadigo 201626 1kg. Origem: China (TaUds x 30 gr)

Takoyaki Kiwami

ETRE R

C0digo 203766 1,2 ku.(40 Uds X30 or)

Origem: Vietname

- J

t\® Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .13




Espetadas de frango Espetada de bolinhas de Bocadinhos de frango Bocadinhos de frango

grelhados no carvdo com frango grelhadas com com especiarias com especiarias

molho yakitori molho yakitori japonesas japonesas

MER-LLA o< T wEHEFT (LY IHD)
Yakitori de pollo Tsukune Tori karaage Tori karaage

Godigo 137730 Godigo 203847 Godigo 137700 600 ar. Micro-ondas

(35 0r. X 50 brochetas) x 2 pag. (40 gr. x 25 brochetas) Godigo 137670 a0 or.
Godigo 203285

Kiwami 40 x 40 gr.

Tori karaage Tiras de frango Tiras de frango "sweet Asinhas de frango com
“Kiwami” grelhadas & chili" sésamo

AR EHT A=A RFFVRARY S wHEHT CEFA

Godigo 202711 2kg. Codigo 202478 2,5 ke, Cdign 100980 2Ky, Codigo 137750

1kg (20 Pegas)

Frango assado peito de Carne de pato confitada Pato desossado Tori karaage

frango desfiada Cddigo 201132 650 ar. EEEF T4L

0igo 202479 110-130 gr. Godigo 203939 1kg. Codigo 203886 1150*10
2,9 kg.

o T— g
Escalopes de foie Foie mi-cuit 98° Magret de pato Chasu (barriga de porco
7177“5 IRxHay S TAT7 0T« e FaA <7 LhF—Ib marinada)
Godigo 201091 Tko. Lata Entero NG F v —2a—
G0digo 201089 1ka. Godigo 201090 ko. G0digo 202864 300 or.

14 @ @ @ @ Keta Foods KETA FOODS



Miyazaki Filé mignon Miyazaki Striploin Miyazaki Ribeye Hambirgueres Wagyu
(Lombo) (Lombo baixo) (Lombo alto) INYIN—H— 8T
S VA= U7H—2

‘ﬁ\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal (%) +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .15



EatiwellLivejwell)
|
AJINOMOTO.

para identificar o sabor

—>

| —
Gyozas de Gyozas de Gyozas de
verduras Frango e porco
Codigo 204444 ~ verduras (odigo 200708
30 pes. (600 gr)  GOUI00 137720 30 pes. (600 or)

30 ps. (600 ar.)

Eat Well, Live Well.

. e —————
FAJINOMOTO
—

AJINOMOTO

com FRANGO
TENRO E SUCULENTO

muoLtrirLes
ysos

Bocadinhos de frango
com especiarias
japonesas

FF & H BT

Tori karaage

r,qu:u'.- I

G7024 .
/Mr&escmwve/s NO SEV me”w/—/

Sugestdo de apresentagao

"1' Que ndo se rompe ao cozinhar

k\“i -

Ideal como aperitivo, entrada,
prato principal ou mesmo

MARCA

N°1

DE GYOZA
ENJAPON

JEXPERIENCIA JaronESh %

AC SERVILO PA AUTENTICIPAPE PO
SEU mENU

PANAPO SAEOROSO E
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A RECEITA TIPICAMENTE
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Burger bao Pdo « GWA BAO » Preto Pao « GWA BAO » mini P3o « GWA BAO »

XA INFIN—H— sl Nt 2 e Nt 3= e 3

Codigo 201762 100 r. X TR Codigo 201976 10 ud. x 30 pza. 60digo 203469 30 r. x 10 pza.
10ud. COoigo 201974 3007.x20pza Codigo 203470 60 ar. x 20 pza.

C0digo 201975 60gr.x20 pza

Bao recheado de Shumai de porco Rolinhos de primavera Rolinhos primavera Pato
vegetais/ gengibre FEBE 5T vegetarianos com Hoisin
PV HEA Empanadillas de cerdo HXREE BEHE RELE
Codig0 203811 32 07X 6 ud. Codigo 203774 20 pes. (400 gr.) (0digo 202435 10 pes. (25 0r) C0digo 204472 40x25 or.
.I.:.-. e |
i =
s o -_:
Hagkao de frutos do Nems de camardo e Croquetes japoneses de Samosas de frango ao Pasta rolo primavera
g J g P
mar verdura abébora curry %%%0)}}(
BEELRT N FLESEE XL MELEeaOvy FEHL—HEY G[}[]![][] 202078 30 folhas 21,5 cm.
Dumpling de frutos do mar Rollitos vietnamitas Kabocha Korokke Godigo 204052 20 ud. gﬂglﬂﬂ gg%? :);% Tf[]||rr]]aS 225 cm.
C6digo 201622 20 pes. (500 ar)  Codigo 202081 10 nzan 23 0L Codigo 202693 8 pes. (400 gr) 0digo 201631 30 folnas 23 cm.
anaeja

Pasta de pato a Pequim Pasta de Wan tun

XFEZY IDE AFY—EY TYAVDE

Godigo 201616 130mm— godig 201133 200 gr.
17 Pag.x 6 Pra.

O @ &) () @ KetoFoods

Massa Wan Tun para Fritar
TURYDE
Codigo 204594 2500r.

..“, g " L'

ﬁ.—L—j i SRlK
Ic

Pasta de Gyoza Pasta Gyoza

BT DB BYIOE TNVTYT)—
Gyoza No Kawa Codigo 204227 22 folhas
Codigo 201162 2ud. X3

(0digo 202242 50 ud. (305 0r)

KETA FOODS



Gyozas de frango "Ha- Gyozas de porco Gyozas de frango pré- Gyozas vegetais Gyozas de camardes
mamatsu" AT douradas "Hamamatsu"  "Hamamatsu" IUHTF
FF & HFERT Empadillas de cerdo y verduras BERT B BERT BHE Godigo 201101 20 pcs. (400 r)

Codigo 202394 30 pes. (600 or) Codigo 201098 20 pes. (460 gr.)  Codigo 202587 30 pes. (570 ar)  Codigo 203668 30 pes. (600 ar)

Gyozas de tofu e Gyozas de camarao e Gyozas de camardo Gyozas "Ajinomoto" de frango Gyozas "Ajinomoto" de
verduras gengibre "Pré-Douradas" ou vegetal para micro-ondas = camardes para micro-
LR EBERT A ZRT BERT REEHDE FEUBRT EFLVIHR ondas

(0digo 202630 22 gr. x 30 ud. (odigo 201624 8 pes. (240 ar)  Codigo 202718 20 grx 30 ud.  Godigo 204432 (590 ar.) TUET EFLVURR

BERT ETLUIHRE Codigo 204449 (590 gr.)
C0digo 204448 (590 ar)

Gyozas "Ajinomoto" de Gyozas Tori "Ajinomoto" de Gyozas "Ajinomoto" de porco Gyozas "Ajinomoto" de Gyozas "Ajinomoto" de
cogumelos e edamame  frango BT verduras verdes katsu curry

*DT QB EHT FE & HHUT Codigo 200708 30 pes. (8000T) i35 nasA b wsseT FEUHY AL — BT

Codigo 204523 20 pes. (400 or.) Codigo 137720 30 pes. (600 ar.] Codigo 204444 30 pcs. (600 or) Godigo 203074 30 pes. (600 gr.)

Gyozas "Ajinomoto" de Gyozas rosa "Ajinomoto" de Gyozas "Ajinomoto" de Gyoza yasai "Ajinomoto"  Gyozas "Ajinomoto" de carne
pato camardes macga de verduras de vaca e verduras
T IURT D ATET BT FHEHEXORT

Cdigo 202190 30 pes. (600 gr)  COdigo 201625 30 pcs. (600 or)  Codigo 200586 20 pes. (400 gr)  COdigo 137481 30 pes. (6000r.)  Codigo 203783 30 pes. (600 ar)

t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .19
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__ SOBREMESAS

i

Mochi gelado de coco Mochi Ganache de Mochi gelado de Mochi cheesecake de

EBE7ARTV—L chocolate framboesa morango

aaFyy EETAATY— L EET A AT — L EETAAT V=L

(0digo 201341 320r.x6ud. FgalL—Fk 52N — Z AR —F— 2 —F
G0digo 201785 320r.x6ud. 60digo 202053  320r.x6ud. G0digo 201782 32ar.x6ud.

- ‘I‘ i
W
. ""L'E-' N

£

&

[ ETHNT]
[LLESES |

Mochi gelado de moran- Mochi gelado de pistacio Mochi cheesecake de Mochi gelado de maracuja
gos com natas EBT7ARAT Y=L manga e manga

EB7 A AT — L CARFF EBET7AAT Y=L EBT7 A AT — L

AFd& Yy —L Codigo 202472 3207.x6ud. < d—F— R —% Sy vayTh—y ey d—
00digo 203686 3201 x6ud. G0digo 201815 320r.x6ud. Codigo 202471 320r.x6ud.

il " Hirile
[ L ER | M4 s

Mochi cheesecake de framboesa/ Mochi gelado de manga Mochi gelado de chocolate branco  Mochi gelado de baunilha
chocolate branco EET7 ARV =1 e caramelo EET7 ARV —LINZT
EETART—1 XA F =R —F EET A AT — Godigo 204147 320r.x6ud.
A BARY—F— /74 bga o L000201987 3207 XBUL AT RFaaL—baFrIAL

Cadigo 203736 32.0r. X6 ud. Codigo 204468 320r. X6 ud.

B

Mochi chocolate Mochi de cheesecake de morango Mochi de gelado de lichia e
LEBT7 A AT Y=L EBTAATY—L framboesa

Faal—rh A RN —F— 20— BT A ATV —L TA4F&
Codigo 204529 Gajita 2 uds. (0digo 204530 Gajita 2 uds. S5 2R —

C0digo 204589 320r.x6ud.

(\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.° 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .21
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Mochi Cream de Yuzu
(0digo 202248 40 0r. X 6 ud.

Mochi Cream de Cha Mochi Cream de Mochi Cream de Mochi Cream de sésamo
Verde Morango Chocolate e Banana LHETE
EHHRE EHEZ PEARY — EEF 3 a&NTF (0digo 202542 40 r. x 6 ud.

Godigo 202527 40 0r. x 6 ud, G0digo 202540 Godigo 202537 400r. x 6 ud.
@oPUTS
)
. Yep®
> -
-
. -
Mochi Cream de Café Mochi Cream de Manga Mochi Cream de Mochi Cream de Abacaxi e
HEHa—b— tEv v Od— Caramelo e Améndoas Coco
(0digo 202539 400r x6ud. C0digo 202538 40 0r. X 6 ud. EBEE YT AT —EY R EbaaF vV &ISAFy T
Godigo 202541 40 0r. X 6 ud. C0digo 202532 400r x6ud.

Mochi Cream de ; iaiochi Cream de Mochi Cream de Mochi Cream de Shiro-
Castanha baunilha Chocolate an Matcha
by LB &EB5Faal—b LEEHREHATY — L

0odigo 202543 A0gr ¥ g ud. 60digo 202544 409r. x 6 ud. Codigo 203729 40gr.x 6 ud. Codigo 203759 40 9r. x 6 ud.



-—

Mochi crepe branco

Lb7L—-7 A
C0digo 201160  120p.x 27,501,

g'

Mochi de feijao
encarnado e flor de
cerejeira

g i

Sakura Mochi

Codigo 203820
Origem: Japéao

a0 gr.x6ud.

__ SOBREMESAS

“‘--ﬂf

Dorayaki sin relleno
ELHEDK

00digo 202241  (150r.x2X70

AN

Dorayaki de feijao encarnado
EHRlE A

G0digo 20034 g60ar. xaud.
Dorayaki de chocolate
EoEFaal—r

Godigo 201174 60 ar.x o ud.
Dorayaki de yuzu
EOREMT

G0digo 201165 B0 ar.x3ud.

~

Doce de feijao Koshi-An  Taiyaki mini Tiramisu de cha verde Cheesecake de Matcha Trufas de saqué
LA FHD STTEVBEE A HTETATIA WEF =7 —F Faal—tbva”y @
Aka-Neri Godigo 204460 30grx10ud.  Cdigo 201047 Por ud. (odigo 203444 Godigo 201391 kg.
G0digo 203437 3 ko. Trufas de cha verde
Faal—brbVaT #%
Codigo 201392 ko.
i
f1 '::I._IE +y
- 8
Sorvete de cha verde Sorvete de sésamo Gelado de feijao Gelado violeta
®ETAAT) =L ECETARATV—L encarnado AIVTARTY =L
Codigo 201040 1L Codigo 203315 1L I T AR — s Codigo 201046 4L
G0digo 203312 4L C0digo 203313 41 Cadigo 203314 1L
Godigo 201042 4L -
—_— "

Bl

-*

Gelado de baunilha

REST A ARG V=1
Codigo 201048 4L

L aaruvewd

- Pt
S vy =Ry b A L
@ 00dign 203849 4L A"—"?

Sorvete de wasabi
b r—xv b
Cadigo 201049 41.

Sorbete de coco
1 yyuzu

Sorvete de lima
FAL Ty =y R
Cdigo 201045 41.

Sorvete de
~ melao Furano
BEREADY
¥y —_v hk

Codigo 203859 4L

Sorvete sake

By —v bk
Cadigo 201044 4L

. Sorvete de sal

"~ marinho e baunilha
BHENZSD
TAAG V) =1\
(0digo 203930 4L

J

.23




SOJA / VINAGRE __

Molho de Soja Molho de Soja de Molho de Soja Molho de Soja com Molho de soja Molho de Soja Molho de Soja
Premium Tatsumi Dupla Fermentagdo i ¥ (GMO7 VU —) Baixo Teor de Sal (arroz) "Shoda" i T (GMO~ U —) Dispenser 150 ml.
KRB 7 BT AR AAEEW —B#AM  Koikuchi Shoyu BB (GMOT7 Y —) kAt (GMO7 1) —) Koikuchi Shéyu W EEE (GMO7 Y —)
i RO (0digo 202491 300 Mbrmato 818 con arifo Gen-en Shéyu 00100 204439 18 L00dIo0 202787 1,8 L. Koikuchi Shéyu
Cddigo 203730 720 ml. (0digo 132050 18 L. Formato BIB con grifo (0digo 132030
C0digo 132090 11. Codigo 132110 181 Normal
— Codigo 201439 11L. goz?dznzg?;zyﬁu
K'WAA_A"‘" Baja en sal
[ \
(= ]

v ¥

Molho de Soja em Shiro Shoyu Molho de ~ Mini Molho de Soja em Mini molho de soja Molho de Soja Tamari Molho de Soja
saquetas "Kiwami" soja branca sachés Shoyu em s.aquetas ¥ D WO (GMOT Y —)
3:4§/d3 R =RER0 %Eﬁﬁb (GMO7 V=) (bolsinhas) Shoyu Tamari Shoyu “Ichibiki”  Koikuchi Shéyu
Codioo 201716 1omIx400PRY  pggigy 9gggpg 8L s Bodm GMOZU=)  rogigo 201795 300 ml.  Codig 180570 500 ml.
00digo 203281 10 mIx 100 Pza. 60digo 180000 (15MLX250 ==s%v2 o
Baixo teor de sal Pes) X 2 Codigo 180050 6,8 mix 200 pe00100 201441 181
: :
p. PR &=
. |- 1
[~
Molho de Soja "Kiwami" | Salsa soja Molho de Soja Molho de soja Molho de Soja Tamari Molho de Soja Claro Molho de Soja
ol transparente Y~Y EUO¥E  premium “Marunaka” v~ para Saladas Extra
Co0ig0 203364 8L | sgmsgm CO0ig0 200958 18 k4¢3 EEDEW TLFUTUD LATL HOEH  EREW HEEH
Melho de Soja "Kiwami Alcool 12°vol. ~ Yamasa Codigo 204366 720 ml. Yamasa Hihashimaru C0digo 203866 18

WIEE W (CMOT7 Y —) "

Baixa em sa
0

|
Wign 202554 18 l/

e ———— =

Godigo 204280 1L, Godigo 202095 500 ml. ¢adigo 201186 1.8 | Shoda Tokusen

= —
Vinagre vermelho Vinagre “Mizkan” Molho de Soja Vinagre para sushi Hon Mirin "Takara" Mirin Fu "Takara"
Akazu "Yokoi" Yusen Transparente "Otafuku” gnjj :mzi ‘;: 2 r’:" Sem Alcool
KB FIROKE KB R Sak nFAAR AHTY ELE Ao 255 HOAR
Codigo 203827 201 C00i00 204556 0L Alcool 12° vol. Codigo 204431 500 Migagigo 134080 si0mi. Codigo 134020 9L
0di Al 112,9°
(0digo 204046 181L Qﬂﬁ?ﬂ% hi3557 181
Alcool 12°
(odigo 203195 L.

+ MIRIN -

E um saké doce para cozinhar, dourado e de textura rica. Normalmente tem um
teor alcodlico de 14°, embora também exista outro tipo com 1°. Pode substituir
o aglicar e adiciona um sabor requintado no preparo dos pratos. Quando EUAdo

.24

com molho de soja, a base para o molho teriyaki, proporciona um sabor delicioso
caramelizado..




Vinagre de arroz Sakura Vinagre de arroz Kinari Vinagre preparado para sushi
B /A kEEELD PROEEES 2/ 4 § LB TA-EU
Origem: Japéao Origem: Japao Origem: Japao Origem: EU

r

{
Vinagre Preto de arroz Kurozu Vinagre de arroz
2/ A R Z< /A KEE
Origem: Japao Origem: Japéao

(\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal (%) +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .25



PHAT LNDEICEDSZED

TRAZENDO
SABOR
AVIDA

NA MIZKAN TEMOS UM OBJETIVO MUITO
SIMPLES, FAZER VINAGRES E TEMPEROS
JAPONESES QUE DAO VIDA AO SABOR

A criatividade pioneira esta no centro da historia da Mizkan
desde 1804. 0 nosso inicio comeca com o nosso fundador, um
humilde fabricante de sake. Ele comecou a fazer vinagre com
sobras de borras do fabrico de sake, criando sabores umami mais
ricos com acidez picante que se equilibravam harmoniosamente
com arroz de sushi e ingredientes culindrios. Ainda hoje, ao
longo de 8 geracdes, a familia Nakano continua a fabricar
ingredientes que incorporam os verdadeiros sabores japoneses.

0 PROCESSO CONTINUA JUNTAMENTE CONSIGO

a‘

CO >

[ ]
-

DIPS MARINADAS  SUSHI

DIGITALIZE
PARA DESCOBRIR
MAIS

DESCUBRA A NOSSA GAMA COMPLETA DE INGREDIENTES
mizkanchef.com/pt-pt © @mizkan_chef_uk EIMizkanChefUK



mizkan. i

Bringing Flavour to Life tm

Jil

M

ARROZ DE SUSHI TEMPERADO SUSHI
VINAGRES
o s — —
: — _‘q..k\ Wiskam R _J# = [ L. : = :
ey ' T /]
— . Y FEeT Su P
E.":_'_;?'.*u?:“.'. '_-!.'.'-.:' b -ﬁﬁ'ﬁ'f:ﬂ: gﬁ,- N g T I
' e —1 = e, A1
1T a - TN ;frF i it
LT . __.‘_}' e FIIJI«TE o "‘_.‘ W"
e - R it .".' i :|=.H;
g L =P wEF )
Vinagre de arroz Shiragiku "Mizkan" Vinagre Suehiro "Mizkan" Vinagre "Mizkan" Fuiji
Godigo 135000 L. Godigo 135010 1L Godigo 204470 181

Godigo 203862 181

Vinagre elaborado con posos de sake

CONDIMENTOS PARA SUSHI CONDIMENTO ESTILO MIRIN

I
Mhie, ?_'Et-‘;
l"z-‘:-' & ST Sty 1_[i=|-
-ﬁ I"’jl a&ﬁ 5 :r i
Lo Eﬂ- . %0 F!if
!‘_-"_ ; I_,f"‘ _._|_,|_
L e ﬁ e K
Vinagre preparado para Sushi Honteri Mirin "Mizkan"
"Mizkan" CQUIDU 134051 181
Godigo 135091 181 (0digo 203864 3L %

Baixo teor alcodlico

DESCUBRE A NOSSA GAMA COMPLETA DE INGREDIENTES

Mizkanchef.com - (©) @mizkan_chef_uk € Mizkan Chef UK

Source: INTAGE SCI (age 15-79) Mar 2023-Feb 2024, Monetary amount based on the value JPY of the categories (Category division is based on Mizkan guidelines)



SALADAS

Goma de wakame Salada de hijiki, Salada de hijiki e raiz de Salada de lagostins
Jsérbdbbh‘&) 4 I ) edamame & quinoa I6tus H=HIH

? a a prepara a COm algas e sesamo N — — g N — o Sa|ada preparada de
Cidigo 200676 (Hanabi) 1kg. OLEEdATOTTH oLeyss lagostins, lulas, batata,
Codigo 201036 Natural sin colorante 1kg,  Couio0 201574 1ke. G0digo 204059 Tk masago.

G0digo 201533 a00 gr.

Salada de lulas e Salada de salmao Omelete japonesa Raiz de l6tus fatiada
legumes preparada fumado BEReE LYayASA4R
FENDILFE AE—IY—EVTITH Tamago yaki Renkon slice

’ ; Godigo 204087 500 gr. Atsuyaki Tamago Codigo 20134 500 gr.
i, idig 201309 400 gr
Godigo 137370 1ka.

Edamame pré-cozinhado Edamame pré-cozido Edamame descascado Edamame descascado
HE ER HE "Hanabi" "Nissui"

Sementes de soja verdes Sementes de soja verdes Sementes de soja verdes Sementes de soja verdes
C0digo 136750 Nissui 400 ar. Codigo 204031 Hanabi 400 gr. 00digo 204032 Hanabi 5000, C0digo 136751 Nissui 500 gr.

Folha de lima Folha de bananeira Folhas de shiso Soja fermentada
SALY—7 NFFOE K3 wE
6odigo 201465 Tdar. Folha de bananeira Oba Natto
Codigo 201463 254 qr. Godigo 201075 G0digo 201168
Bandeja 15 ud. 45 gr. x 4 Paq.

.28 @ @CominportSpain @ Cominport Group § Cominport®



Molho Yakiniku Molho Yakiniku
BERADICAIKLE O BAFADICAKS LED WD
Codigo 133249 1,19Kg. (ddigo 202286 araar.

Molho Teriyaki - Molho Teriyaki
BRSO ¥ A BB DTN /N5
G0digo 203577 1,25 k0. Codigo 203578 180 ar.

Ajiko Tempero Japonés

%k L&D
Cadigo 204590 225 0r.

O BOM GOSTO FAZ-TE FELIZ!

Molho Yakiniku con Sriracha

Com a nossa filosofia corporativa "o bom 29
gosto faz-te feliz", a nossa missdo é levar
"Oishii (delicioso)" do Japao ao mundo.

WHAD ¥5Fv A%
Codigo 201955 1,22k,



MOLROS_

Oleo de sésamo 100%
HIECEWw EBRXAT)

Oleo de sésamo 100%
WIE CEw EBAXAT)

Oleo de sésamo 100%
WIE CFEw EHARAT)

Oleo de Canola com
Yuzu "Kinjirushi"

Oleo com aroma de
trufa negra

Goma Abura Godigo 140200 1,65 L. Codigo 201952 181 HFA A ERY2T7 AL
Godigo 140210 950 ml. 60digo 204360 1380r.  Codigo 201461 250 ml.
| f [
= a - &
K3
= 9
— -_—
Oleo de pimenta Kimuchi No Moto Molho de peixe Molho Yakiniku com Srira- Molho Yakiniku "Dai-
picante "Momoya" Zar<h (R cha "Daisho" sho"
5— i FLFOF Codigo 20144 Ml geporn w57y BHADIZAIS LESD
Godigo 201379 183 ml. Origem:Japén Salsa barbacoa con Sriracha Salsa Barbacoa
(0digo 200692 450 ar. C6digo 201955 1.2 kg. Godigo 202286 a3 ar.
CGdigo 201780 1,2K0. Godigo 133249 1,15 k.
Codigo 201645 20 kg.
Il*v_- : ‘
Molho Sriracha Verde Molho Sriracha "Flying Molho "Countach" by Molho "Wasabi" by Molho de Pimenta Preta

"Flying Goose” Goose" Arahy Arahy HARRHT 7507w VA
VIFRYV—R TU—¥ ¥IFrV—R Arahy COUNTACH »—A Arahy HEUY—A “Nihon Sokken”
Codigo 203869 455 ml. (odigo 203739 840 ar. Codigo 204489 207 ar.  Codigo 204490 207 ar. Codigo 203095 2kg.
un B =
e -
-
- ESPECIAL SALADAS -
Molho de sésamo Molho Poke Molho de yuzu miso Molho Aojiso Molho Dressing Yuzu/Wasabi Molho Dressing de
JFDA BRI R EN KV —2 "Kiwami" F#LZRLY VT DE UM T A% sésamo
JIfDA Baisen Gomadare Godigo 203475 TLI3KO pgeokms g Salsa de Shiso FE RLwy vy oF RLwyyvs
60digo 201652 1,1kg. C6digo 204445 1,19 kg. Codigo 203425 1L Origem: Japén Nihon Shoken
Yuzu / Wasabi Godigo 133260 1L
Codigo 133030 1L
.30 @ @ @ @ Keta Foods KETA FOODS




_ MOLHOS

Molho de Pimenta com Molho de Pimenta Preta Molho Pato Pequim Molho de ameixa

Alho EHMY — R KELy Y =R B

FYH—Yw I —Z Codigo 201481 a0 ar. (odigo 201482 383 ar. TSI — R

Godigo 201480 368 ar. Codigo 500998 397 ar.

RUmR
-"HIJI.l.I-H
-
Molho Chines Char Siu Molho Toban Jan Molho Hoisin Molho de Ostra
X gk T g KAV FAZR— V=2
Fr—a—Try (0digo 201375 368 ar. (0digo 201682 397 r. (0digo 201376 907 ar.
00digo 201483 397 qr. CGdigo 122720 2,27 kg. Godigo 201655 2,27 k.

- A VERDADEIRA MAIONESE -
Feita no Japao

Molho de sésamo Maionese japonesa QP Mayonesa Kewpie
Tk FLwvyy XIF—R RIAFX—R TIWTUTI—
Godigo 201201 1L Origem: Japao Origem: EU
Gddigo 145251 430 ar. Godigo 203997 24L
Auténtica maionese "Feita
no Japao"

(® P{@®e MooktridlaGing SRARiNSiBGI0REEtanilhas, NRB) 2625577 Waitnga - PAE)  pabicraddrid@{@)inisotatatoods.com 31



MOLHOS

é
Sumo de Yuzu Yuzusco: Molho picante

Sumo de Yuzu 100%

W3 100% Rt g R de Yuzu
Codigo 201233 1L G000 203438 1L ¥
Godigo 203681 0L Cdigo 204419 750
L}
."i ' g
Molho Worcestershire Molho Tonkatsu Molho de Ostras
TAR— V=R LDV —R "Maekrua"
Bulldog C[][1|90133190 L. F A A= — R
Codigo 133010 180 Godigo 133000 18L Codigo 203472 600 ml.
Cadigo 203304 2L Codigo 201196 500 ml.
L]
T

[

Molho de Miso com
Yuzu "Kenko"
Ry —Z W A%

Origem:Japén

C0digo 204225 A gr.

(

Molho espesso Unagi
Tare "Kiwami" / Molho
para Sushi Unagi
SIEEDRL R
(0digo 203225

2,23 kg.

a7y

[ Errey

il

iFe
e
A

Molho Tsuyu No Moto

(Para tempura, sopa...)

DDE
Marutomo

G0digo 203463 181

-

Molho de ameixa

agridoce
AL —=FT T LY —R
Godigo 201377 920 gr.

Molho tradicional
J Jjaponés espesso
i} para marinar ou
i glacear espetadas
i de frango grelhado.
Feito a base de
molho de soja doce,
salgado e mirin
(saqué doce).

i

Molho de Chili doce
AA—=FFVV—R
Especial carne y pollo
Codigo 201794

Codigo 170360

4Kg.
920 ar.

Molho Yakitori "Kiwami"
B &Y — 2R
(0digo 201644
Codigo 201823

O @ & () @ «KetaFoods

2391 £RBT— i
15 kg. (0digo 204275

Molho Teriyaki "Daisho" Shiro Dashi "Ninben" Molho Yakitori "Ebara" Salsa Yakitori "Kiwami"

Bl nizn ICARA BEL PELOHDOIEN mERDRL
Codigo 203577 1,25K0.  Godigo 204278 18L G0digo 203517 1,69 kg. Marutomo
Godigo 203578 180ar. Godigo 204447 2kg.

- PARA CARNES E PEIXES -

Molho Taberu Layu Molho Teriyaki espesso
BOomEY—X
Godigo 202901 251
400r.

Salsa Teriyaki espesa
ROREY—2
Codigo 203756 b ka.

Molho Kabayaki Teriyaki
BOPE Y —2
(odigo 201643

"Momoya"

2,91,

KETA FOODS



{! Otafuku Sauce Co., Ltd. oferecemos molhos e farinhas japonesas.
o A nossa missao é partilhar os sabores do Japao com o mundo inteiro.

Molho Okonomi Molho Yakisoba Tenkasu Molho Takoyaki Molho de Sushi Ajitsuke Molho Ponzu

BIFHY — X TRV — A Kvg TeTHEY — R JIvT 7Y —%% Y —A Ponzu Yuzu EAEE

66digo 200595 1,2ko. C6digo 20198 1,2k Codigo 204157 1ko. Codigo 204425 2,1 keGGdigo 204426 LITKY. o i1 F A BRI C0digo 203695 18 L.
C6digo 204156 2 kg.

Cddigo 203694 18L

Molho de Yuzu Molho de Chili Picante Molho Yakisoba Farinha de Okonomiyaki Farinha de Takoyaki
gy —2Z BrHY— 2 TV —R B BB e THER
Godigo 203248 1100 gr.  Codigo 201195 a00 ar. Cddigo 201190 a0 gr. Codigo 204423 a0 gr. Codigo 204422 0o ar.

Yakisoba Noodle

com molho

BEZ XA — AAE

Codigo 204424 150 0r. X2

.33



IycHEES =

Alho negro Lichias em calda Cogumelos Nameko Feijao vermelho doce Rebentos de bambu

Bichlcl A FH BHT WTHTE H

COdigo 201272 3ud.xcaja  Codigo 201378 963 0. G0digo 139010 W00 yude Azuki C0digo 201146 3ka.
G0digo 139020 1ko.

1
=
Kimchi preparado Kimchi vermelho pre- Kimchi de repolho Pasta de ameixa Ameixas em conserva Atum natural
FLFHF parado "Wang" [k #HTL VFIL—2
' FLFHT b ¥F LT Neri Ume Umeboshi japonés En conserva
Godigo 203640 1Kg. (odigo 202443 410 or.  C0digo 201216 480 gr. Codigo 201213 1Kg. (odigo 201372 650 ar.

Codigo 204006 1kg.

o Y
S |
Farinha de arroz Farinha de arroz Farinha de Kuzu Farinha para Okonomiya- Farinha especial = Migas crocantes para
BEH glutinoso < ki / Takoyaki para frituras tempura
Shiratamako LHh Cooigo 201270 100N st oot mEBIH )
G0digo 203513 1kg. Mochiko Codigo 204422 00T Karaage Ko Tenkasu
Codigo 201710 1ka. C0digo 204423 00O codigo 203432 1Ko, COdigo 204157 Tkg.

Amido de batata Batata roxa em pé Papel de arroz Pasta de arroz Oblato

g2 LS RAVE de T AR—78— o F77—F

Katakuriko Godigo 203219 Tkg. Godigo 201107 400 or. Kirimochi Obleas de almidén de patata
Cdigo 201237 1kg. 22 ¢m. 39.Ud. aprox.  cfdigo 201264 ko, Codigo 201184 2000 X 100
Codigo 204246 25 k. folhas

5 D@ @ @@ keroos KETA FOODS



Arroz Shinjumai Arroz Shinjumai

AR T K A2 T K
Variedade: Selénio. Variedade: Selénio.
Origem: Itélia. Origem: Itélia.

Grao curto. Saboroso,
estavel, excelente relagdo

qualidade-preco. de-preco.
Codigo 203780 0 ko. Embalado a vécuo.
Codigo 200248
p kil I =il
GEMS-i-wAl "
.. ] i

a4

L a

i

Arroz Integral Premium Arroz Shinju-Prime
GEN-JI-MAI
Godigo 204494

Origem: Asia.

Gréo curto e redondo.

20 k.

6,67 ko. Codigo 200944

".l.l.-._

S 3%

Arroz Masamune
Arroz de gréo curto.
Origem: Vietname.

Variedade: Japénica.

SR DNETS

Origem: Itélia

Grao curto. Saboroso, estavel,
excelente relagdo qualida-

Arroz negro Venere

Arroz integral de gréo longo.
N&o adequado para sushi.

»
s

#

Arroz Shinjumai
Vermelho Musenmai
AV T HIV=T %
Jva—2
Variedade: Calrose.
Origem: Califérnia.
Grao médio. Arroz pré-
lavado, facil de preparar,

ol

R il

p——

Arroz Shinjumai
Premium Musenmai
Ak TLITL
Origem:California.

Grano medio. Prelavado.

La mas alta calidad de
Shiinjumai. Buena resistencia
en el tiempo. Sabores sutiles

10 kg. estavel em qualidade. y delicados.
Codigo 203027 20ky.  Godigo 130020 22,68 kg.
~E3 h
| i o B
1 £ - %l
= .“ 1 -

[ —

Arroz Japonés "Takumi
blend”

BARER EJLVF
Variedade: Koshihikari.
Origem: Japéo.
(0digo 204053

Arroz para Sushi Hanabi
R DNEN

Variedade: Selénio.
Origem: Itélia.
Arroz de gréo curto italiano.
Embalado a vécuo.

1Ko.

Godigo 200400

-
SRR

Niigata

Origem: Japao.
Codigo 201185

10 kg. P
Codigo 203925

Arroz Jasmim "Thai Quinoa vermelha

Hom Mali" FXT7 F
PXYAIV TR Codigo 202192 1kg.

Longo e aromatico

Gadigo 204305 20 ko. "’!eal para acompanhamento.  (ijjg) 200910 20 ka.
Codigo 200913 1kg.
WAsPANET
hurgr s i -
ﬁﬂﬂﬂ -
T A
Masago Arare Panko Panko “Kiwami” Tempurako
zHHLHN TNT YTV = AE AREH
Perlas de arroz Pan rallado estilo japonés Pan ralado estilo japonés FOrlgim:dELJtA
Codigo 201248 300 or. Cooigo 203237  1ko.  Coigo203300 kg SeeHon PR b
Codigo 203310 Tkg. T

i

Arroz Japonés de

FBRE CLOMD
Variedade: Koshihikari.

Arroz para Sushi
premium “Kiwami"”
Z 5 K R

Origem: Califérnia.
Grao médio. Pré-lavado.
A mais alta qualidade de
Shiinjumai. Boa resisténcia
ao longo do tempo. Sabores
subtis e delicados.

20 k.

Codigo 203127

!:I-.

Arroz glutinoso
verde em flocos
JV—=VIAATL—7Y
Godigo 204560 1k
9 kg.
10 k.

Farinhapara Ramen
"Nissin"
T—AVANER

C0digo 204465 25 kg.

_L
e -JE}
e

Tempurako "Welna"

REBH

Origem: Japéao
Farinha de tempura

Codigo 201245 20 ko.
Codigo 201242 10 kg.
Codigo 191400 600 gr.
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FIOS / MASSAS

Fios Udon Kiwami Fios Udon Fios Udon Takara Fios Ramen Kiwami Fios plano seco
5 EA R U AlES EA BRD EA F—AV " SEA (BHA)
G0digo 203821 3X2000r.  Codigo 201346 3x2000r.  Codigo 201205 5x2000r.  Codigo 204488 ax200or Hoshi Udon “Kaku”
Codigo 201271 300 ar.

& a°
‘SA“(’)
Fios de centeio Fios de cha verde Fios fino de trigo Fios de ramen sem Fios de ovo 1Tmm
HAZIE ES ZoDh glaten A IMM
Nihon Soba Cha soba Somen TIWVTrTV— =R Godigo 201476 400 ar.

Codigo 201251 2500r. Codigo 201249 a0 ar. Codigo 201252 230 gr. Codigo 201612 1000r.

Fios de arroz Fios de Soja Fios e feijdo mungo Fios Wok n°2 Fios de arroz
e—7v W BREEW M Wok A KA
Wai Wai Fideos Vermicelli de feijao Codigo 204248 300 x 20 uds Godigo 201957 Caja7ks.  Codigo 201454 Smm 375 Or.

CO0ig0 20152 S00OL  pungo
Codign 120390 1ko.

u5B

Ramen instanténeo Chukasoba Chukasoba Mie Asli Yakisoba fresco “Kiwami”  Yakisoba com legumes
Miso "Ajinomoto" A T—RAVH X213 H " ERETE (BFLVVAD)
éﬁ?—% vk Ramen - Origem: Jap&o Origem: Indonesia Origem: Japéo Godigo 202172 12x 280 or.
Codigo 204139 12X 350 or.  Codigo 201255 180 gr. Godigo 201116 200 gr. Godigo 201685 ax1a0ar

BEE T

Origem: Taiwan

Cadioo 201347 axtaoar ”
.36 @ @ @ @ Keta Foods o o KETA FOODS




SUN NOODLE"

Sapporo Noodle
AL A

1,2 minutos de cozimento
Godigo 200570

130 gr. x5 41,43 mm.

Caldo de Ramen Shang

Tang "Somi"
BIRS—AVA=T Lig
Godigo 201670 1kg

Conteddo para 9L de caldo.

_ FI0S8 / MASSAS

Tokyo Wavy Noodle
RN

1,35 minutos de cozimento
Godigo 203529

141 0r.x501,3 mm.

Caldo de Ramen Paitan
"Somi"
BIRS— AV A—=T %
CDHIUQ 203533 1ka.
Gonteudo para 9L de caldo..

Caldo de Ramen
Kitano Miso "Somi"
Bk — A R—T
ib@“*”E'G

Gl][li[lQ 202400

Gonteudo para 9L de caldo..

AR
RAM

Temomi Noodle

TESAN
EN

AI'S
—

=

Matsu Noodle

FLHHm ESORWNINES |

2,5 minutos de cozimento 30 segundos de cozimento
Godigo 202109 156 0r.x 3 Codigo 200786 130 0r.x5
O mais grosso, ideal para Perfeito com caldo de porco
Ramen sem caldo no veréo. "Tonkatsu".

Caldo de Ramen Shoyu

G "Somi"

ART— AV =T &G

(odigo 202401 1Kg.

1kg. Conteddo para 9L de caldo.

Caldo de Ramen Shio Caldo de Ramen

"Somi" Paitan
BAT—AVZA—T #HC HAva—

Codigo 204101 1K mERS—2z2—7
Conteddo para 9L de caldo.  (ggigo 204155 118 k.
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Gengibre branco em
conserva

A EFE

Origem: China

(0digo 137910 1Kg.

Qrigem: Japdo
Codigo 136980 1Kg.

Gengibre vermelho
ralado em conserva
AAEZ FWO

Beni Shoga
Codigo 137060 1Kg.

/ Folhas de bordo
japonés comestiveis
ERENZLHLE
C0digo 202272
Tabuleiro100 ud.

x @@ 0E

e —

Gengibre rosa em
conserva

AV KV

Origem:China
Godigo 137200 1Kg.

Tiras de abébora
preparadas

R MAT LS
Ajitsuke Kampyo
Origem: China

Godigo 141160 1Kg.

Origem: Japéao
Godigo 201253

Folhas de bambu
Hi

Aosasa

Codigo 182150

Keta Foods

100 pes.

=
-~
e =

Gengibre em conserva em
saché

HY Z=8ws

Mini Gari

Codigo 200335 Rosa
Cadigo 200416 Blanco

6 0r. x 100 pcs

Cogumelos Shiitake
desidratados

LA AUV 5

Godigo 201136 3Ko.

Folha de magnélia seca
FhEE

Hooba

C0digo 201942 20 pes.

LEGUMES E GENGIBRE __

J

Palitos de gengibre
3T
Hajikami

Codigo 201212 a0 pes.

Cogumelos de madeira
laminada "Kikurage"
BRESBT A0
(odigo 202002 3Ko.

Bambu cortado e tem- Nabo amarelo em Cascas de yuzu em tiras Cebola frita Cebala frita

perado conserva WEETFID e R T7IA4 RA=AY

AT AV 72X HA Godigo 204177 1ko. Codigo 122470 500 gr. Py —

E/!Tlr?maQI?ljﬁtgLéll(e 1k gakﬂqwa%?ss;énm 310 Cebola frita Kiwami Godigo 201688 1kg.

ddigo 0. 0digo . bola frita Kiwan o 201660 e
Godigo 204420 500 ar. TS KA DAY

1kg.

Pele de bambu
B

Takekawa

Codigo 202026 100 pes.

KETA FOODS



_ WASABI E MOSTARDA

Wasabi em pé "Kiwami" Molho de Wasabi Mini Wasabi Wasabi em pasta (tubo)
mhEU " bEUY—2 HoODbXT =21 wo Fa—TbET
Codigo 140140 1ko. Codigo 201246 170 or. En sobrecito Neri Wasabi

G0digo 201850 2,6 or. x 500 Godigo 201851 430,

O QUE E WASABI?

A raiz é originaria do Jap&o. Cresce selvagem nas
encostas das montanhas e é cultivada em areas
humidas e frias. Possui um sabor forte e seu toque
picante é muito popular.

Uso: como condimento para sushi, aplicando um
pouco no peixe ou entre o arroz e o peixe.

dry e iyeL

Wasabi em pé (lata) Wasabi em pasta Mostarda em pasta Mostarda em pé
BPET HOPET (tubo) =0
Cddigo 201078 o Neri Wasabi HODEL Karashi Ko
Godigo 202550 1ko. Neri Karashi CGdigo 201230 300 gr.
Codigo 201864 4.
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KINJIRUSHI
WASABI

" i ¥

Por um mundo mais delicioso e saudavel.

-

O wasabi esta repleto de sabor.

O aroma e o picante do wasabi acabado de ralar
oferecem um sabor intenso, ideal para
a riqueza da cultura gastronomica japonesa.

ﬁaaai:iti

- Kona Wasabi Bits" ' .. .Kona Wasab'" “y e (U Wasabi natl_lr'al ralléado Wasabi natural ralado - Wasabi natural picado_ - ‘Wasabi em pé“
ckinjivushily . o, ERaioe qpdsEe ST Se R Me00 Il Tost ABHLOEC . (cauleefolha). . ' ‘congelado
_.:"7'*7?1"_‘:.57 A .[%Ilﬂig[l_'lﬂl?%-_ A IR e, e : - Godigo 20m72 ~~ ~3004r, %-'é"f?;rb“cf@ T g T L
Com pedacos dewasabi ' -~ &= e e _Hon-Wasabi i = = ] R AL ) e E ST AT -~ 00digo. 203094 25200
‘COdigo 201238 - 1kg T Codiga 20164 - 200 o i L 00dign 139300 %00r, Wasabi em pé
; ; PRI y it iyl : ; ABHET

Cddigo 180020 2,5 X200

Sal de Wasabi Condimento de wasabi-  Oleo de Wasabi Oleo de yuzu Casca de Yuzuralada ~ Pasta piel Yuzu y chile
"Kinjirushi" e soja bEUAAI WA EEHDT WwIT L&D

bEUE DE G WIS Z— Codigo 204562 1500r. - Godigo 204360 180 M. izammi Yoz Yuzu Kosh

C6digo 203724 100 gr-— Godigo 204633 goar. Codigo 201178 100 or.CGdigo 201173 90gr.

—£~ KINJIRUSHI WASABI



_ ESPEGIARIAS E OUTROS

Furikake Noritamago
S0F OblEd

Com alga, ovo e sésamo Shisho Verde Shisho roxo Shichimi tougarashi
Codigo 201961 5000r.  Codigo 202536 200 or.  Codigo 201256 60 gr. Codigo 201783

a

1 | 0 |

i e

q; al b |' ]
. & 1

Yuzu No Kawa Kaoru Yuzu Yuzu Kosho Aka
DI K WD HT (Vermelho)
Casca de yuzu em pé MTTL&ED F

Codigo 201232 ar.

Caldo de bonito
7ZLDOE

Marutomo

Codigo 200057 1kg.

Bonito seco em pé
SR SEN Y 3
Katsuobushi-ko

Codigo 201959 a0 gr.

Furikake Kaori
Sy hBh (FLE)

Condimento em pé

Codigo 203860 124r.

L

i

Caldo de atum
L%

Shimaya
Godigo 203580 0.

Bonito seco em lascas
I ANSF ]

Katsuobushi
Godigo 201647 00 ar.
C6digo 200390 40 ar.

Furikake Yukari
SOMT WY (FLEF) LREEF

Codigo 204497 goar.

Tl
Konbu Dashi

IRy ELURA A%
Shimaya Dashi

Codigo 201359 1kg.

Lascas de polvo
defumado

HH

Takobushi

(odigo 202054 200r.

7 especiarias picantes

e
L}

7 especiarias picantes  Pimienta Sansho

LREFET ML WA AN
Shichimi tougarashi Sansho Ko
300 gr.  Codigo 201228 15.0r. Codigo 201235 g

Azeite de pimenta

Pasta de especiarias
vermelha com alho frito

japonesas
Lzlzyu Taberu Nama Shichimi
(odigo 202206 1100r. fdi
Cicigo 203303 gggr, LU0 2002 SO

Pé de bonito seco

Dashi No Moto Yamaki

defumado YvE ELOE
<y Codigo 204106 1ka.
Dashi Pack
Cadigo 202205 10x300r.

P, e

-

==

- T
Itogaki Anchova em pé
AEE hOBRL IIELH X
Lascas de bonito seco Niboshi |
defumado ,I _OS ren pO VO
Codigo 202118 2001, Codigo 201958 Tko.
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ESPECGIARIAS E OUTROS __

[ S (T Y o 1
|
e P
e i .
u 'u.?“ i
-
- .ﬂnl..i L] ;.,".#;:.-E__
Sal japonés Glutamato monossédico  Aclicar japonés branco  Aclicar branco japonés Aclcar de palma Trealose
107 D Y283 Lat iR IS—L¥adi— FLNE—2X
Hakata No Shio Ajinomoto Godigo 201323 1ka. Godigo 201324 Tko.  Codigo 201732 500 gr. Godigo 201088 20 ka.
Godigo 203725 1 kg. Godigo 122460 asdar.
G0digo 204152 10 kg.

o | ; m:__"h.lsﬂ

Leite de coco premium Leite de coco "Coco Xim" Leite de coco Leite de coco doce Queijo creme

em embalagem brick a5y 2L 7 "Coco Xim” aaryy Ly aaryy Ly JVU)—LF—X
aaF vy I LY Origem:Vietnam. (0digo 201451 400 ml. (0digo 170090 400 ml. Mlekovita
Origem:Tailandia CGdigo 203291 1L Godigo 203996 1ke.

Codigo 201792 1L

Paté de trufa negra Pasta de Satay em pé Tamarindo P6 de frango Gochu Jang
A YTR—A T Y Y E R=AF FFUAR Y IIRTH— dFaTv Y
C0digo 203568 300 gr. (odigo 201140 300 gr. Cqﬂigﬂ 201106 454 r. Ajinomoto Hot pepper paste
(0digo 204244 Concentrado (0digo 202525 1k0. Pasta picante coreana
aka. (odigo 201109 300 gr.

Pérolas de tapioca Momiji Oroshi Miora Fios de pimenta Tonburi
REF 8L HIEBSL AT RBA vermelha LASD
Godigo 202293 400 gr. Godigo 201240 180 ar. Condimento para arroz LEET Caviar da terra

CU[“QU 203164 1 k!] fto Tougarashi UU[“QU 201197 300 gr.

Codigo 201225 100ar. .

2 0@ ® @@ Keuroos KETA FOODS



__ ALGAS NORI

Alga Yakinori de grau Alga Yakinori de Grau A Alga Yakinori de Grau B Alga Yakinori de Grau C
Super A HEiEE ATL—F HEHE BIL—F HEHE CUL—F
BEHE FLITL 60digo 136440 100 folhas C0digo 136450 a0 folnas G0digo 136330 a0 folhas
C6digo 136420 50 (odigo 200841 10 folhas

folhas

=

Alga Yakinori Araki Alga Yakinori Miyabi Alga Yakinori 1/2 Yakinori Kiwami

HARE HfBREEE BREEE RERE FA BEE BERZEZ R
Origem:Japén Origem:Japon Godigo 201366 200 Origem:Corea.

CGdigo 201651 50 folas Codigo 200507 50 folnas Cédigo 201370 50
Codigo 201210 100 folhas folhas folhas

|

Yakinori para onigiri Kizami Nori Nori Cup Tartes de Alga
BICEDES AHEE Nori

Codigo 204491 (100 folnas) 125 Cortado on tiras -

ar. C0digo 201848 100 gr. Godigo 204180 240 uds.

Folhas de soja verde Folhas de soja amarela Folhas de soja com Folhas de Soja Folhas de soja rosa
EDDY—F FU—V FOHDY—F ATE— sésamo Laranja IDHY—F U
Mame Nori Mame Nori EDOLY—F TF ZOOY—F ALY Mame Nori
(0digo 200978 20 Cadigo 200974 0 Mame Nori Mame Nori (0digo 200977 20 folnas
folhas folhas Codigo 200879 20 C6digo 200976 20

folhas folhas
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KAISO_ALGAS __

Alga verde em pé Alga Hijiki Cut Wakame Alga Konbu
BERK oL 71y B R AT
Ao Nori Ko Godigo 201203 Tke. Para ensalada, sopa... Godigo 201389 1ke.
Godigo 201847 200 ar. G0digo 136070 2000r.
G0digo 136090 a0 or.
Godigo 201390 9 kg.

KANERYD-
Algas Tosaka verde em Algas Tosaka vermelha Algas Tosaka branca Algas variadas secas
sal em sal em sal BEY SR
%géb\ ﬁ‘f};éb\ é{k'éb\ Kaiso salada
Codigo 202961 1Kg. Codigo 202962 1kg. Codigo 202963 Tkg. Codigo 201669 1000r

- IDEAL ENSALADAS Y GUARNICION -

~ SESAMO

i

Pasta de sésamo Sésamo branco tostado Sésamo preto Sésamo torrado com Sésamo torrado Sésamo torrado com

% B LoE tostado wasabi com ameixa Ume kimchi

Neri Goma Shiro Shiro Goma RCE ;béUCi HTE #A?’-Ci

Cédigo 200111 040 gr. C0cigo 140360 1k0. Kuro Goma G0digo 140280 100 0r. codigo 201962 80 gr. GOUIGo 202012 soar.
C6digo 202186 kg,  C0Uigo 200015 100 gr. Codigo 140370 1K0. Codigo 203311 1kg.

Codigo 200016 91 0r.

Pasta de sésamo negro

£ DB
Covigo 20012 2404,

w DO ® @O Keoroos KETA FOODS



- MISO -

O miso é um condimento feito de uma pasta aromatizante feita com sementes de soja ou cereais
e sal marinho fermentado com o fungo koji. Por séculos, foi considerado um alimento terapéutico
na China e no Japéo. O seu consumo comegou a popularizar-se apenas cerca de 100 anos atras.

e
LR
o
2 '
| 3
I -+ S
T @ i
TR e L
Ty I 1
Saikyo Miso doce Miso Yuba Nata de soja
WEAZR EHE L BHZ RELAHDIE
Saikyo Shiro Miso Akadashi

SILFEN

TOFU

=9

Tofu firme Tofu frito Tofu firme Morinaga
N RFFVED EEN—RRAT
Ajitsuke Inari Caixa 12 brick
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MORI-NU® | g,uqrda-o natua despensa.

Tofu estavel a

temperatura ambiente
sem conservantes

Pronto quando precisares!

Mo mommu SILKEN

SupergSof;

] 5

g g
[, 015
ol b 4

| B S |
SHELF' | SUPER SOFT
STABLE

i CrErnCTYr SILKEN

SHELF'| SOFT" . 0
STABLE | nsg g 11I1Y

 Joupersue] svave | rime [ovatme
Sobremesa (alternativacoiogurte) | ® | [ | |

° oge ~ Hiyayakko Japonés
Gl‘"a de Utlllza?ao Agedashi tofu japonés

do tofu CSopademiso | [ e | e [ |

Altemativadcamepicada | | e | e | e |

Bifedetors | | | e | e |

Coberturaporasaledas | | | e | e |

[sateado | | | e | e |

Desfruta de uma vida equilibrada /e MORI-NU"®

morinaga



marukome®

since1854

O que é miso?

O miso é uma pasta de soja fermentada feita de soja, arroz ou cevada, sal marinho e koji (fermento
de arroz). A cor é determinada pelo tipo de soja e de arroz utilizados, bem como pelo grau de
fermentacao.

Os tipos de miso s&o os seguintes:

Aka Miso: O miso vermelho é composto por 70 por cento de soja e 30 por cento de arroz ou
cevada. O longo periodo de fermentagdo de um ano a um ano e meio produz uma cor escura
e um sabor mais forte e salgado.Shiro Miso: O miso branco é de cor beje. O periodo de
fermantagdo é mais curto e é um pouco menos salgado que o Aka Miso, com sabor mais suave.
Saikyo Shiro Miso: Feito com mais arroz e menos soja. Tem uma cor palida, um sabor doce e
contém 77° de sal. E mais adequado para marinar peixe e legumes.

Miso branco

"Marukome" "Marukome" "Marukome" "Marukome"

H&+Z TRIZ B#Z TRIZ

Shiro miso Aka miso Sbiro miso A!(a miso

G0digo 203256 1ka. CGdigo 203257 1Ka. (odigo 203258 20 ko. G0digo 203259 20 kg.

Miso Vermelho

Miso branco

Miso Vermelho

Sopa instantanea
HE0mk VA2 hgit
Sopa Miso wakame & tofu
Cadigo 203464 8 unidades X
152 0r.

Nama Shio-Koji
"Marukome"
b2y 2

Sopa Miso Shio Koji
C0digo 203465 500 g1



- CURRY JAPONES -

O caril japonés é tnico pela sua textura rica devido a adicao de farinha. E também mais doce devi-
do a adicdo de frutos e legumes. Difere dos caris indianos e tailandeses por ser mais suave, menos
picante e aromatico. O caril japonés preparado esté disponivel sob a forma de pasta, pastilhas ou

flocos nas variantes doce, picante e meio picante.

s

SAQCE

Tasty curry “S&B" Tasty curry “S&B" Molho de caril "Somi"
LA FBHL— HF L2FBHhL— #o Al SIL—Y—=2X
Picante médio Suave Godigo 203188 Tkg.
(odigo 203390 200ar. Godigo 203389 200 or.

b ¥
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Golden curry «S&B» Java curry «House» Tasty curry mix Flakes
d=VFrAhL— *nu Iy IAL— HE LAFBAL—TL—Y FFE
Karakuchi picante Em tablete Flocos de caril

codigo 201263 220 0r. Codigo 145030 1Kg. Codigo 201161 1Kg.

- CURRY THAI -

O caril tailandés é um prato da cozinha tailandesa feito com pasta de caril, leite de coco ou
agua, carne, marisco, legumes ou frutos e ervas. O caril tailandés difere principalmente do caril
indiano na utilizacdo de ingredientes como ervas e folhas aromaticas em vez de uma mistura de

especiarias.

)

Pasta de Curry Rojo Pasta de Curry Verde Pasta de Curry Amarillo
Thai Thai Thai

RAHL—_=ZF LR AN L—R=Ak FVY—=v AAHL—R=AF ATBo—
codigo 201436 1Kg. codigo 201453 1Kg. Codigo 201459 1Kg.
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Ramune original Ramune de laranja Ramune de morango Ramune yuzu Ramune de Melao
SLx AUYFN SLx ALvI% S Lt AFd% 5L Wk T LF Anvr
Godigo 201786 200 ml. Codigo 204279 200 ml. Godigo 201267 200 ml. Godigo 204534 200ml.  Codigo 201268 200 ml.
I A
3
| é
Ramune de lichia Ramune de ananas Ramune matcha Ramune mirtilo
SLt SATF%R T L% A vk T LR Kk FLFx TW—Y—k
Codigo 201863 200 ml. Godigo 202393 200 ml. Codigo 204533 200 ml. Godigo 204531 200 ml.
Lim3o e cha verde Bagas de Goji e cha verde Roma e cha verde Bebida de Yuzu
LEV& JU—VT 14— IR =& TV =T 4 — ELAKT V=T 14— endulzada concentrada
C0digo 110150 250 ml. x12 Godigo 110160 250 ml. x12 Godigo 110170 250 ml. x12 WIFRUYY (k)

Codigo 204186 1L

Mangajo .

Alianca de sabores

Cha verde fresco ¢ ingredientas T00% naturais
fazem a combinacao perfeita entra a
Magajo, poké ou sushi

www.mangajo.es Ant. enso £
hagey, hoatthy doys




CHA E INFUSOES

Sencha Cha Matcha verde Cha verde Matcha em
LES de Arroz Integral pé
Ché verde em folhas Genmaicha HEBR K

Codigo 138000 1kg. HEAND ZRK Matcha para helado,

Ché Genmaicha Matcha Iri ceremonia

Godigo 201220 1Kg. Codigo 138050 Tka.

- CHA JAPONES -
Existem muitas variedades de cha no Japao, todas
elas igualmente benéficas para o organismo. O cha
japonés é diurético, regula o transito intestinal, etc.
O ché japonés é verde e nao é fermentado.

Oishi Ocha
TIPOS DE CHA JAPONES: Cha verde em lata
codigo 201224 0 ar.
&
- GENMAICHA -
Uma mistura de Sen-Cha e arroz torrado que
Ihe confere um sabor muito carateristico.
P
- MATCHA - =
O Matcha é um cha em pd, utilizado na tradicional Infusdo de cevada
"Ceriménia do Cha". Em vez de uma infusédo, bebe-se
: Sl . : EEN
com o p6 em suspensao. E produzido a partir de folhas )
de cha Gyokuro da mais alta qualidade. Também é Mugi Cha )
utilizado em sobremesas e gelados. (0digo 201218 10 gr. x 32 bolsitas

- SEN-CHA -

Ché de Qualidade em Folhas. Um dos mais populares
e consumidos no Japao, é dividido em categorias
de acordo com a época em que é colhido. O melhor

Sen-Cha é produzido na colheita de maio. Tem um
sabor agradavel, levemente amargo. No processo de
beneficiamento, é deixado um pé que é conhecido

Cha verde Nama Cha

£
Codigo 201739 325 ml.
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HISTORIA DO SAKE

As origens do sake sdo muito antigas, com os primeiros
escritos sobre ele datando do século VIIl. No entanto, alguns
historiadores acreditam que o sake ja era fabricado pelos
japoneses muito antes de ter sido introduzido na corte imperial
de Yamato no século IV, numa altura em que a cultura e as
tecnologias chinesas estavam a espalhar-se por todo o pais.
Quando o sake comegou a ser comercializado a partir do
periodo Edo (1603-1867), foi o resultado da combinagio de
multiplas técnicas de fabrico desenvolvidas em todo o pais
e do processo imperial de fabrico de sake, e foi nesta altura
que surgiram numerosas variedades e diferentes marcas que
anunciaram o mundo moderno do sake.

TIPOS DE SAKE

Existem vérias dezenas de categorias de sake, cada uma
dependendo da forma como é fabricado e da sua composicao,
mas podemos dividir o mundo do saqué em duas classes
principais:

Futsushu "padrdo de mesa": é o sake mais consumido, sem
restricdes quanto a taxa de polimento do arroz ou aditivos. E
geralmente consumido quente.

Tokutei-meishoshu: equivalente a nossa designacéo controlada
de qualidade superior.
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DEGUSTAGAO

O sake pode ser apreciado de vérias maneiras: Ginjo e outros
sake de qualidade sdo geralmente bebidos frescos; Jumai, sen-
do um pouco mais acido, é muito agradével a temperatura am-
biente ou ligeiramente aquecido.

Naturalmente, cada sake é Unico e pode ser apreciado de
diferentes maneiras, mas aqui estdo as principais:Hiya: sake
frio (8 a 12°C), especialmente as reservas de Ginjo.Kan: sake
aquecido, tradicionalmente em banho-maria.Atsukan: sake
aquecido a cerca de 50°C, geralmente reservado para sake
de mesa. Hitohada: literalmente "a temperatura do corpo", a
cerca de 36-37°C.

CONSERVAGAQ

O sake é um produto artesanal, resultado de uma alquimia subtil
entre o trabalho do artesdo e a qualidade da d4gua e do arroz. E
extraido de uma fermentacao lenta e controlada e permanece
fragil. O sake conservara todas as suas propriedades gustativas
se for armazenado ao abrigo da luz e da humidade e, se
possivel, refrigerado, sobretudo no caso do Namazake (sake
ndo pasteurizado), que requer ainda mais atencdo: depois de
aberto, deve ser consumido rapidamente, no prazo de 2 a 3
dias. Deve-se ter em mente que o sake ndo é como um vinho
que pode ser preservado e que, salvo algumas raras excepgdes
(Koshu), deve ser consumido no prazo méaximo de 1 ano apds
a sua produgao.

.51



SHO CHIKU BAI
SHIRAKABEGURA

Primeiro, comecamos a construir
uma adega de Sake (Kura).

A adega "Shirakabegura", situada em Nada, na cidade de Kobe, dispoe de instalagoes
novas e modernas onde se recria a producao de Sake seguindo o estilo tradicional
artesanal.

Nessas instalacoes, é produzido Sake de alta qualidade através de um processo delicado.
Além disso, um bom Sake exige que o artesdo seja meticuloso no seu trabalho, atuando
com dedicacao e sempre pensando na pessoa que o saboreara.

Qual seria o melhor e mais auténtico Sake? Como resultado de um regresso as

origens na producdo de Sake, chegamos ao "Shirakabegura", uma fusdo entre a

"técnica moderna" e a "producdo tradicional".




haRa SAKE

Shirakabegura
"JTunmai Daiginjo”

AL ANEL ARG P SN )

Codigo 200247
640ml
Alcohol 15.5%

Exclusivamente com “Arroz
Yamadanishiki” , considerado a melhor
qualidade dentro do Shuzo Kotekimai, na
Prefeitura de Hyogo.

Junmai Daiginjo produzido com arroz
polido a 45%. Apresenta uma fragrancia
de ginjo que lembra banana, espalhando
o rico sabor do arroz em cada gole.

A

e E—
Shirakabegura
"Kimoto Ginjo”
R HE [ ERE R ] (AR Bl i)

Cédigo 201008
640m/{
Alcohol 15.5%

Sake Ginjo para beber frio, produzido
com o método tradicional de Sake, o
"Método de Kimoto", utilizando
habilidosamente a funcao dos
microrganismos, tanto as bactérias do
acido latico como a levedura.

A fragrancia elegante e o sabor suave e
facil de beber sao as suas principais
caracteristicas.

Shirakabegura
"Daiginjo” Muroka-Genshu

R [ B RO | CRIG ) 88 5

Codigo 160000
640m{
Alcohol 17.5%

Exclusivamente com Shuzo Kotekimai de
“Arroz Gohyakumangoku” .

Daiginjo Muroka-Genshu produzido com
cuidado, engarrafado sem filtrar e sem
adicao de agua, utilizando arroz polido a
50%.

As suas caracteristicas incluem uma
fragrancia de ginjo, frescura semelhante
a da maca e um sabor concentrado
devido a auséncia de filtracao.

6
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e
Shirakabegura
"Kimoto Junmai”

AR AN T ARG R

Codigo 160540
640m/
Alcohol 15.5%

Sake Junmai para beber frio, produzido
segundo o método tradicional de Sake, o
"Método de Kimoto", utilizando
habilidosamente a func¢ao dos
microrganismos, tanto as bactérias do
acido latico como a levedura.

A caracteristica do sabor é uma sensacao
suave na boca, embora com sabores
complexos e concentrados.

https://www.takara-intl.co.jp/en/products/sake/

JAPANESE SPARKLING SAKE

fioznm /75\‘ BMI0

“MIO" Sparkling Sake
Shirakabegura

BPriE RS (%)

Codigo 200612 Cédigo 160590
150mé 300m/
Alcohol 5% Alcohol 5%

Codigo 201775
750m/
Alcohol 5%

JAPANESE SPARKLING SAKE

1251608 o 75\ I"MIO CLEAR

SHOCHIKUBAI SHIRAKABEGURA

=
g

“MIO CLEAR" Sparkling Sake
Shirakabegura

B HE AR (%) CLEAR

Cédigo 204317
300m{
Alcohol 5%

Sparkling Sake de nova criagao com uma
espuma agradavel e refrescante.

Sabor equilibrado entre um suave dulgor
e uma acidez moderada.

"MIO" significa canal de 4gua e também
significa "Mi" em italiano e espanhol.
Especialmente destinado aos novos
apreciadores de Sake.

TAKARA SHUZO CO,, LTD.




VARIEDADES DE SAKE __

Ninki Ichi Gold

SAKE/LICOR

|

Ninki Ichi Sparkling

Junmai Daiginjo

Arroz polido a pelo menos 50%
do seu tamanho original.

Junmai Ginjo

Arroz polido a pelo menos 60%
do seu tamanho original.

Junmai

Junmai = "arroz puro". O
saqué Junmai consiste apenas
de arroz, agua, koji e levedura.
Nenhum élcool é adicionado.

ES

Ninki Ichi Junmai Genshu

Daiginjo
Arroz polido até pelo menos

50% do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Ginjo
Arroz polido até pelo menos

60% do seu tamanho original.
Adicdo de alcool.

Honjozo

Arroz polido até pelo menos
70% do seu tamanho original.
Adiciona-se alcool.

Futsu Shu

Preparado a  partir de
arroz, agua, koji e levedura.
Adicionado &lcool. Significa
"sake normal".

A~ d—V K AAsK A~ MARTA =2 A~ 1ISKERE _ 'bN':'K' 'C“'I' )

A Ty nmai Muroka. equefia bodega en el norte de
ﬁ?m%i Daiginjo. L:ﬁtﬁ% f';,ljcgvozljnou o Japsérll (F;ktéshima). q‘;{eielakiora
A!COO' 150 A|coo| 0 G[][“g[] 2[]20[]8 72[] ml ake de torma tradicional.

Codigo 202007 720 mi. Codigo 201754 300 ml.
[
|
Stella Stella Minanogawa Fukuju Rihaku
Junmai Daiginjo Junmai Daiginjo Shiboritate ‘A KA "“Poeta Errante”
Shizukuzake Muroka Junmai Ginjo Ginjo. FH HkSE
9TH ITH B4 Alcool 15° Junmai Ginjo.
FUSTLERASE FE  AKABER SEB LED T HkAR Godigo 201330 7ml. Aleool 15°
A!cqol 16° A!c_ool 15° Ginjo. Alcool 15° Egg:gg }g}g?}g ggg m:
(0digo 204325 720 ml. (0digo 204326 720 ml. (odigo 204327 720 ml. i

5 D@ @ @@ Ketsroods
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_ SAKE/LIGORES
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Kuroobi Yuyu Koroobi Dodo Kuroobi Hyohyo
BH fx HAKK BH s DK EH B4 KR
Pode ser apreciado frio ou Yamari Junmai Junmai Ginjo
quente (neste Ultimo caso, ° . 0
apresenta um sabor mais A!C(.)OI 15 A,lc.°°| 15
Codigo 201709 720 ml. Codigo 201708 720 ml.

intenso na boca).

Uma sinfonia de sabores, re-
sultado do uso de dois tipos
de arroz na sua produgao:
Yamada Nishiki e Kinmon
Nishiki.

Alcool 15°

(0digo 201316 300 ml.
Codigo 201320 720 ml.

Kagatobi Yamahai Kagatobi Kagatobi
Junmai Cho Karakuchi Junmai Daiginjo Yamahai Junmai
mEE  LEAaX HED R HRKASE Honkaku Karakuchi
Yamahai Junmai. Branlgs,I:IJ(:com aromas fruta- & ' \l!)?é’ﬁ?{’i ¥ O
Godigo 202320 720 ml. dos e perfil suave, com um Lair;z?aaldJeug:jzl'
fmal limpo. Melhor servido Yamadanishiki (25%) e
frio. . Gohyakumangoku (75%). O
Alcool 15 polimento do arroz é de 65%.
Godigo 201313 300 ml. Trata-se de um sake seco e

robusto. Pode ser apreciado
frio ou quente.
Especialmente indicado para
peixe cru, sushi, vegetais

=37 ‘
TE/CE cozidos e carpaccio de carne.
FUKUMITSUYA SAKE BREWERY Alcool 15°

KANAZAWA JAPAN SINCE 1625

1

Codigo 201319 720 ml.

|.*

A

Fukumitsuya Fukumitsuya Fukumitsuya
Kyoka Gold Kazeyo Mizuyo Hitoyo Chouki Jukusei 20 afios Eikun Honjozo
Hib MABA BdAIAL #X9 BHE R BRI KB OKER AR
Junmai Ginjo. Junmai. Tt Elaborado con arroz 100% loca de
Sake puro de ginjo com um Para beber frio. Leve e de excepcional Arrozi/ Ya;wadanishiki 25% Kyoto, “Kyo no Kagayaki”. Recién
sabor leve e suave. Produzido suavidade, perfeito para acompanhar Gohyakumanaoku 75% o elaborado, se conserva a temperaturs
com arroz polido a 60%. mariscos ou entradas leves. Pro );r 20 deg oIimenzc.) de arroz bajo cero en la propia bodega.
A!cc_)ol 13° Sake muito facil de beber e bem /706%) ¢ P Alcohol 14°
(0digo 201314 370 ml. estruturado, produzido com trés ) Codigo 204583 180 ml.
variedades de arroz distintas: A!CL_30| 18°
Yamadanishiki, Kimmonnishiki e (0digo 202322 720 ml.
Gohyakumangoku.
Alcool 9°

Codigo 201317 300 ml.
t\@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com .55




SAKE/LICORES __

§

Gokai Josen seco
W Txbk] 0

Leve e seco, fermentado com
a levedura prépria Hanbei da
nossa fabrica.

Os sabores Gokai ganham
vida quando aquecido.

A!cool 15°

Godigo 201206 181
Shochikubai Gokai
Kasen

Alcool 15°

C0digo 204455 18 L

Sho Chiku Bai Nigori
Junmai
A NSO B <HX>

Feito exclusivamente com

arroz e koji, este sake

Junmai nigori suavemente
doce e suave, é uma delicia

aveludada.
Alcool 10,5°

Codigo 204385 3

Kasen Sho Chiku Bai
Baisho Zukuri
T YD |

Surpreendentemente forte e
seco. Método exclusivo de
torrefagéo.

Limpo e fécil de beber. Fica
ainda mais delicioso quando
degustado frio (5~15°C).
Alcool 14°
Codigo 203670 18L

Sake cocina

cozinhar, focado

Alcool 13°
Codigo 203274

00 ml.

Takara Ryoriyo Seishu

B EE T

E um sake refinado para

peculiar de cozedura do sake.

Kyoto Fushimizu Junmai
AT TR AL T
<#EK>

Elaborado com uma 4gua
especial de Kyoto chamada

Fushimizu.

Ideal para apreciadores de
sake seco.

Alcool 13,5°

Codigo 160170 300 mi.
Godigo 160160 181

180

TakaRa

£ )]

Kaori
WA Thiso ]

Shochikubai "Kaori" é um
sake que utiliza uma levedura
patenteada para alcancar

um equilibrio ideal de aroma
frutado e refrescante.
Alcool14,5°

Codigo 204005 180 ml.

Sake Takara Ryori No

Tame de cocina

no efeito

2715 THEDIHOEE ]
Este sake especial para
cozinhar é elaborado para
eliminar os sabores amargos

da carne e do peixe, e

18L

adicionar maior profundidade

e umami aos seus pratos.
Alcool 13°

Godigo 203267

300 mi.

Tosatsuru Ginjo Azure

d R AERIE azure’ (7Y a—)V) P S LIED 2 TARE Tokubetsu Junmai
MHEAN HAHKXE

Tokebetsu Junmai. Sake de
aroma intenso y afrutado.

Alcool 15°

Codigo 203757 720 ml.

- s

I| L

Naruto Tai

Ginjo Nama Genshu

Alcool 18,5°
Cadigo 203121

2RY

[, e~ Y

=)

Nanbu Bijin

720 ml..
Alcool 15,5°
C0digo 202145

O @ & () @ FKetaFoods

Nanbu Bijin
All Koji
HHEAA—NI—Y

Alcohol 15,5°
CGdigo 204480

720 ml.

300 ml.

) Sp—

v

Nanbu Bijin Sake FU-KI Suisui
Luciola I HE

WEA HEH VFAS  Alcohol 147
HHXN AWHENELT Didigo 204582 181
Codigo 204481 300 ml.

KETA FOODS



Cozinha KetaFoods

Totalmente equipada para workshops e
outros eventos.

‘—_—j 7’
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Cozinha KetaFoods
Disponibilizamos uma cozinha totalmente
equipada para os seus workshops e outros
eventos. Contacte-nos para mais
informacoes.

KetaFoods
Urb Qta do Olival das Minas e Qta do Duque Lote 26
2625-573 Vialonga

Portugal

Tel.: +351 219 246 688
Email: info@ketafoods.com

KETA FOODS

www.ketafoods.com Impormadore te Produtos Simertores



SAKE/LIGORES

i

Licor de Yuzu Licor de morango

Licor de péssego

Licor de meldo Furano

H EAEDTDOIE EREEVWECORHE WAL EARDISHE F g E ATV DBE
[H AT (BHEHFELD ] Mg Akl [BERFATY]

A!cool 12° A!cool 12° A!cool 12° A!cool 12°

Codigo 203554 700 ml.  Godigo 203555 700 ml.  Codigo 203553 700 ml.  Codigo 203086 700 ml.

i

Licor de matcha

P I
:.!

Licor de hojicha

Sake "Inaba" Nigori

=®

UMESHU Tsukuba Vinho de ameixa

HEFa—)l E5 CEYFa—)b Yuzu Yama ZHT TILTA
Alcool 8° Alcool 8° el Yok il HFW AL DT Takara Plum.
COdigo 204525 500 ml. COdigo 204526 500 ml. Alcool 6° Alcool 8° Alcool 10°
Godigo 204328 300 ml. Cdioo 204329 300 mI (0digo 160230 750 ml.
' CGdigo 160240 5L

0TRAS BEBIDAS
ALGOHOLIGAS

Péssego de Yamanashi Kochi Yuzu

=)

FNIPPON CHU-HI FNIPPON CHU-HI
THARDEENS ] LREEE L TEARDRENDS | BREDT
Chu-Hai. Alcool 4° vol. Chu-Hai. Alcool 4° vol.
Codigo 203560 390 ml. . G0digo 203561 350 ml. -
=] -
SakeCollins Cocktail SakePolitan Cocktail
Yuzu-Lima Sake#1 27 7 )L COOLER
58 Sake/1 7 7V DT A L A!c90|6,8° vol.
Alcool 6,8° vol. G0digo 204527 730
Godigo 204515 750 ml.

Umeshu é um licor de ameixa do Jap&o. Servido puro,
com gelo ou diluido com &gua (na maioria das vezes corr
gas ou com soda, o Umeshu é apreciado pelo seu sabor
perfumado, filtrado e doce. Vinho de ameixa

SAKE Nakamoto
"Prince Nagaya"

Maca de Aomori
FENIPPON CHU-HI

(BEARDREEND] FHREODAL REE #k
Chu-Hai. Alcool 4° vol. Alcool 18 ° vol.
(0digo 203562 350 ml. (0digo 204620 720 mI.
Licor Amazake
"Kintsugi"
il A#E
ml. Alcool 17°

Codigo 202453 70 cl.



~ SHOCHU/DESTILADOS
o

O Shochu é uma bebida alcoélica muito semelhante
a vodca. Com uma graduagdo alcodlica entre 20°
e 45°, o Shochu é destilado a partir de diferentes
ingredientes como batata-doce, arroz, cevada ou
aglcar mascavo. Esta bebida é muito popular no
Japdo e pode ser consumida "straight", "on the
rocks" ou em coquetéis.

Acredita-se que o Shochu tenha chegado do Sul da
Asia pelas ilhas Ryu-Kyu (Okinawa), que ainda destila
um Shochu local chamado Awamori, feito com arroz
de gréo longo, enquanto o arroz cultivado no Japao
é de gréo curto (Japénica). Um pouco mais ao norte
de Okinawa, Kyushu é a regido original do Shochu
japonés, mas atualmente é destilado a base de
batata-doce, uma cultura emblemética da regigo.

Hoje em dia, existem vérios tipos de Shochu,
dependendo dos diferentes cereais ou plantas
utilizados em sua destilacdo: trigo sarraceno, shiso,
cevada, arroz, batata-doce...

> \

CI G .

Shochu JAPAN Shochu “Nippon” Shochu Hamada Shochu Hamada

ZWeE [JAPAN ) ZWeE [NIPPON AMZIRE TRUK AR ENER TR ERDF]

A!cool 25° Alcool 25° 25° Alcool “Kakushigura”

(0digo 160440 700 ml. Codigo 201856 700 ml Godigo 201332 720 mi. Usa batata de Kagoshima, arroz malteado

e dgua a 100° do fundo do mar. Seu aroma
¢é doce de batata e frutas. Produz uma
sensagao aquosa na boca, suavemente
doce, mas com um final seco. Combina bem
com qualquer tipo de comida. E altamente
recomendavel com peixe cru e frituras. Pode
ser consumido puro, com gelo ou com &gua
quente.

Alcool 25°
Cddigo 201331 720 ml.
Cdigo 201733 300 ml.

- LIMITED EDITION -

Shochu imo Kurokame Shochu envejecido Whisky japonés Fujisan
RHOOELY KA ERE [RE] "Sassyu Tamashi" HAEY A AF—H L
Alcool 25° VX=X vy TEMNH Alcool 40°

G0digo 201328 720 ml. Alcool 40° Godigo 202000 700 ml.

G0digo 201560 700 ml.
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Cerveja artesanal japonesa super premium

200021 COEDO 85 Benlaka.

Ale Premum

Cannctongadn podo sou 1om  dmbat
avermethado @ sabor doce, osta cenasa
dnica & Jfeita com malbe de aha
quahicade & Detate-coce  SAHUTE
tassada o partr ¢a batata-doce SEtuma
tipo Kimoki de Kopdo Kawspods
Bushuu)l Batwdmos csla convoga como
"Beniaka" devido & cor e ao sabor da
batsts-doce Satsurma. Este produte &
angiralade sem filrer Sends crua @
soem fihrar, poderd desfar do sabor
rico @ Unico da ® Japaen, Kpwaoos Ouiginal
HAlia®

—

200023 COEDO H Shire-

Cerngtja e Thgo

Caractenzada por wna cor brancs tunda,
bwilharte o suawe, exchishva da comvega
som filtrar, O aroma dooe produeido
poio mate de tigo e pela levedura
aroacialmente aicolhids lembra a fruts
Com uma textea v, profunds e
mfroscante, & multc agredivel &0
paladar. Batrdmos osta censcja como
“Shirg” diovido a0 seu sk Comm cariler,
il O  médma  lenps  sudve @
BITVIRNTE, @ o U o,

3

200022 COEDO SN Rurk

Coaraln Filseas

Uma oorvma Filsner  de  prirmaia
adaliclads com uma cor dowrada clara @
um sudve contraste de bothas brancas,
edrescante 80 paksdar.  Erquanto
cesfruta do seu sabor leve, & umn prazer
apreciir o ogulibrio ontre o sabor
profundo, o amma ¢ o amargoe do
apulo. £ uma ceneejs que nio consa 8 s
sdapta & Gquslguer redaicha. Baripdrmas
end covvela como “Rur” devido b sua
caracteristoa transhicides,

1.

200207 COEDO QM -Kyara-

CiEraija

Uma Carvigl O UM Cor  ARBIrom
amamlada prolunda @ avermabhada, O
arama de Kipuls, com rerminsciEncias de
uvas brancas o citmoos, se espalha na
baca com wm amargar vivido & belo, A&
Bk boernulaghao 1) Pl
cuidadosamantg selocionagdo @ um toar
alcoddico bprirmmente superior realgam
o saboe o goram um conse mecda o
sirecdondada, A dus  levedura  lagr
fprmentada a8 bBata  temperatluna
corfenshe cardier @ um Faal condomdvel
o claro.

Emiblema familkar de Marihana COEDD. Koeda. A adade de Rawagos, em Satama, QuE ProSpenoul Eomo a eofinha da Eds, &
conhecids cormo “Eoedo® (a Pequena Eda). Os artesbos da COEDD elaboram cerea todos o4 dias, seguindo a tradicio herdada_
A produclko de cerveja comegou nesta local em 1995 Esta oportunidade surgu gracas ao uso eficar dog eultives locais, Esse
desejo ganhou forma e, até hoje, permanece vivo na cendeja tradiconal de Kawagoe, Benlaka, elaborada com a batata doce

EATEUME.
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CERVEJAS

Cerveja Asahi
THee—i

Alcool 5,2° vol.
202198 500 ml. x 20

:

Cerveja Asahi
THe—

Alcool 5,2° vol.
202199 330ml.x 24

Codigo

Cerveja Coedo Kyara
COEDOY—)l  fn% -Kyara-
Origem Japédo

Alcool 5,5° vol.

Cddigo 200207 333 ml.

Kirin Ichiban lata
FUY —FHED &

Alcool 5° vol.

Codigo 160400 24X 33 ¢l.

Garrafa Kirin Ichiban

FU —FHD
Alcool 5° vol.
Codigo 160390 20x50¢l.

Codigo

Cerveja Coedo Ruri
COEDO # # -Ruri-

Origem Japéo
Alcool 5° vol.
Gdigo 200022 333 ml.
=
.
¥

Kirin Ichiban lata

Cerveja Echigo Tostada

IFIC—)V AXTU b
Stout

Origem Japédo

Alcool 7° vol.

Codigo 201182 330 ml.

Cerveja Coedo Beniaka
COEDO 413 -Beniaka-
Origem Japéo

Alcool 7° vol.

Codigo 200021

FUY —FHD F

Alcool 5° vol.

Cadigo

201639

0 ¢l

333 ml.

O @ &) () @ KetoFoods

Kirin Free
FUTY—
Alcool 0° vol.

Cadigo

204262 24x33cl.

Koshihikari

LU HzE -
Origem Japéo
Alcool 5° v

|
Codigo  201i81 500 ml.

Cerveja Coedo Shiro
COEDO # -Shiro-
Origem Japéo
A!cool 5,5° vol.
Codigo 200023

a
l -

333 ml.

2

Kirin Barril em aco

inoxidavel
FUY —FHED FITh
Alcool 5° vol.
Cddigo 200712 30 L.
[ |
=
;-
'y

Kirin Ichiban botella
FUr —FH%D
Alcohol 5° vol.

Codigo 160380 24 x33¢cl.

€ Shminont






] Amaou Kyoto

~ LIGORES KYOTO

Sunset
HEBLIY Y I

2 ongas de licor Fukuoka Amaou

==

1 onga de rum envelhecido
1/2 oncga de sumo de laranja fresco
1/4 onga de sumo de lim&o fresco

1/4 onca de xarope simples

5ml de xarope de agtcar de cana

Agitar tudo e decorar com morango fresco

Ervilhas com wasabi Chips de camarao Aperitivo Japonés
bIUVE ZCF@A/\‘&\ "Geisha Mix"
Wasabi peas. Origem: Jap&o (0digo 201105 200ar. HENIVIA
(odigo 201266 1ko. Mixed Arare
Codigo 204454 8 k.

Snack Alga Nori Doce de feijao vermelho
condimentada O ¥E

KA ES Neri Yokan

Codigo 204475 4gr.x3 Codigo 201258 150 Or.

.64 @ @ @ @ Keta Foods KETA FO(’DS



Ornamento de
montanha em plastico

WHINT v

Baran Yamagata

C0digo 150580 1000 Pecas

Esteira de bambu

£E&9 (X

Makisu

Codigo 201859 24 cm.
CGdigo 201122 27 cm.

(d

Magarico
HAIN—F—
codigo 201393

__ UTENSILIOS

QA Y e

Enfeite de plastico
Camarao

HHERINT v

Baran Ebigata

Codigo 201274 1000 Pecas

Lata para conservar o
nori

B

Nori can zen kei

Cadigo 201371 Grande
Codigo 201714 Médio

Pingas para peixe
BRE

Honenuki

Codigo 201287

Ornamento de folha de
Shiso em plastico
REMNT Y

Bf'aran Oba

Godigo 201273 300 Pegas

Gas de macarico
HARAN
Codigo 201064 Unidad

Pincel de cozinha
BHE ]

Ryori Hake
Codigo 203747 20 cm.

@ Parque Industrial - Olival das Minas, Rua dos Quintanilhas, N.® 2 - 2625-577 Vialonga - Portugal @ +351 219 246 688 @ info@ketafoods.com
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~ UTENSILIOS

<%

Bandeja de aluminio Pedra de amolar grande Pedra de amolar de dupla Suporte para pedra de
com tampa L PN face afiar

VEEOTR Nakato SV ERE HEE G

CGdigo 204609 42 x 31 cm. C0digo 200329 23X 10X 8 cm. Konbi Toishi Godigo 204226 29 x7cm

C0digo 201297 20,5 X 5 X 2,5 cm.

Faca Deba Faca Yanagiba Faca Usuba

HAaT #wnaT HnaT

Para cortar cabegas e limpar Para sushi e sashimi Pfara os legumes

peixes Codigo 200328 27 cm. (0digo 201288 18.cm.
(0digo 200324 16,5 cm. Codigo 201293 30 cm.

codigo 201290 19,3 cm.

{§-‘

i
Ralador de legumes Ralador de legumes Pauzinhos Agebashi Pauzinhos Moribashi
POLLEHE MOLIEE—)LS BIrE BE
K:atsura Muki Chiba Katsura Muki CKTO1 Pgra tempura Pgra cocinar - Metal
(0digo 201294 (0digo 203457 (0digo 201291 35 cm. Unidad (0digo 201715 15 cm. Unidad
Léminas de extra
(0digo 203551

6 @ ® @@ rewros KETA FOODS



UTENSILIOS

Porqué a tébua de corte japonesa
KETA FOODS - Maior durabilidade das

facas, uma vez que nao as marcam - Nao

se forma qualquer marca ou reentrancia

no centro devido ao uso continuo - Facil

limpeza sem acumulagéo de sujidade

devido a sua nao porosidade - Nao se

misturam sabores durante a limpeza,

Vitrina hoshizaki Tébua de cortar garantindo uma higiene rapida e eficaz Cone de madeira de
RE AT A Japonesa - Boa fixagdo que evita o deslizamento pinho
Tecnologia japonesa especial BRI LEER L . A a— M)
h do produto - Longa vida dtil da tabua - o
para peixe fresco
[}0[]|g[] 201126 1,20m 602[%36(;05&;120 mm- Fabricada em borracha sintética - Medidas Godigo 201723 L%uu[gén
GO[“UU 20m27 1,50m 75x33x2cm standard: 120 x 45 x 2 cm (outras medidas, G[](“g[] 201087 170 mm.
EOSIUU gg”gg 12"?[[]] m Codigo 203823 disponiveis) - Longa vida til da tabua - 50 uds.
0digo A0m 88{]?0?]02)6:?8;? Fabricada em borracha sintética -
Consulte outros tamanhos Medidas standard: 120 x 45 x 2 cm

Prato de madeira Barco de madeira em Toalha de mesa de Congeladores - 60°
Am pinho papel ARE  —60°
Godigo 201083 141)([]}]4“%21- 7&%},&7]{ f\‘?—.—lﬁ——?‘y k Vérios tamanhos a pedido
' Codigo 201084 18.cm. Godigo 201718 100 ud. Codigo 201637 LFT325
a0 uds. Codigo 201638 LFT425
Cadigo 202103 77cm.
30 uds. .
|i'
. ey
e # A5

Lomis S
Suporte para pauzinhos Batedor de bambu Folhas de madeira Ralador para wasabi Distribuidor de maionese
BEVHE—b S g — b B Magic 5"
Cores sortidas Para Matcha FOlhaﬁ de madeira para Pele de tubarao ROV IITTAT
Codigo 201123 CGdigo 203850 connnar 000igo 201276 182X 88CM. < 52— x5 ¢ R4 —
Dolsa 100 unidaes Cala con 10 cajitas tolgo 201086 300 uds Cidigo 201231 500¢cc.
Cajita de 25 unidades
: Papel especial para cozinha

‘ foi especialmente concebido

| |
| i s - para embrulhar peixe para
uma conservagdo 6ptima.
l 5 Permite uma elevada
= . absor¢do da humidade,

deixa o produto respirar e

Guardanapo preto Guardanapo kraft Papel especial para cozinha e el Sl [PEFE CHPeeel )
HKFrTEy B ®FTEY B AR EENR— ) — que prolonga o prazo

29 % 20 em. 49 X 40 cm. Peixe especial de validade do produto,
Codigo 202035  Caja 3200 ud. (odigo 201552  Gaja 2000 ud. Codigo 201102 1 paquete 2 rollos mantendo a sua qualidade

intacta.
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SIGA-NOS NAS
REDES SOGIAIS

Encontre todas as nossas novidades, receitas e muito mais... em nossas paginas de
Instagram, Facebook, Youtube e Linkedin: @) (f) @) (n)

Drinlgs

i Pigra . Verdedo
o Piriper W] el Siresl s ki, s

ft g
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o

Cozimento ripide ¢

sabores intensos:

a alta temperatura do
Carvao Binchotan permite
UIm cozimento mais rapido,
salando os sucos & o sabor

umami dos alimentos.

LI

Calor constante ¢ Carbonizagho pura:
duradoura: elaborado de maneira artesanal no
o Carvido Binchotan Japdo e respeitando a tradigio, o
queima de 4 a & horas, Carvdo Binchotan tem uma composicao
proparcionando um calor quase pura de carbono, © que garante
constante para uma uma cozedura que nao altera os sabores
coredura uniforme. naturais dos ingredientes, realgando-os.

Codigo 201502 Caixa 12 kg.



UTENSILIOS

7eTd

Panela de arroz Tiger Tigela metalica interior /  Panela de arroz Cuckoo Termo para conservar Termo para conservar
BAH— KB Panela elétrica de arroz R arroz Tiger arroz Jelco
Origem:Japon Tiger Origem:China KERAREY ¥ — KFRRIES ¥ —
C0digo 152780 36L SAA— HBBRANE Codigo 204502 4L Origem:Japon Origem:Taiwan

Codigo 202332 36L Godigo 152850 3L Godigo 201721 6L

C0digo 152760 7L

o=

Termo de madeira para Vaporeira de bambu Hangiri de madeira Frigideira para omelete Recipiente metalico
arroz FB EAED japonesa para molhos
BUD Vérios didmetros. Gl’]ﬂigﬂ 150630 66 cm. FFHEE EOX Z2LAN
Ohitsu Codigo 201722 21cm. Godigo 201300 Bem. o ovaki Pan Tare Ire
Codigo 201282 24x15cm.  Codigo 201712 1acm.  Codigo 201301 33 cm. - ody (0digo 203877 10x10x9 cm.
o - (0digo 201928 18.cm.
(0digo 202717 Plastico 60 cm.
Talheres de madeira Moinho japonés Escamador Espatula de madeira Espatula Shamoji
ABAPTY— TEIOE A==t ) para misturar arroz Ledl
Conjunto de talheres com capa
de tecido. I\/!aljual para sésamo D,e _metal g BT ERER ANKT T)llger
(ddigo 203848 (0digo 201277 U[}ﬂ!ﬂ[] 201303 21em. [}[][]igﬂ 201286 45 cm. (0digo 203573 23,5 Ccm.
Juego en bolsa plastica individual (Godigo 201304 19¢m.  Codigo 201298 a7 cm.
' i
:lpl—l-q-‘.;
ﬂ’-&ﬂ.ﬂ" '
|

] -

o ppm—

| -
Papel de tempura Rede para arrocera Mandolina japonesa. Goma para Arrozera Molde para Oshisushi
RED A KAy b NyUF— EHXRAIAY—  Suihan Sheet HLAADH
Godigo 201295 50 folhas  COdigo 201305 105X 100CM.  sem coletor WS — - Oshisushi No Kata

00digo 200320 320 x 100 mm.  Gddigo 201307 25,5 ¢m. C0digo 201310 145 x 54 x 50 mm.

Conjunto de 4 laminas
de reposicdo

C0digo 202555

0 D@ ® @@ Kewros KETA FOODS



UTENSILIOS

Grelhador Grelhador Prato redondo Kuroshio Prato preto Prato castanho
MRBO O R oo o B P FEER

Hida Konro/Kuro Dai Hida Konro R# oAm Plato Kokusho Plato Akacha Bizen

14 x12 cm Codigo 201717 14,5 cm. Hida Konro Codigo 203514 23 cm. Codigo 203515 24,6 cm.
(0digo 203721 14X 12cm. C0digo 204429 24 cm.

(No incluye bandeja)

LXK

Pires de soja Dispensador de soja Jarra dispensadora de Jarra de sake Copo de sake Copo de cha em
B m Rk soja FEF o ceramica
Codigo 201312 §,9CM. Takeya HEwmzL Sabi marrén Sabi VB
Codigo 201280 180 MM, Tesa Marrén Codigo 201284 200 ml. Codigo 201285 ML yunomi 9 em
Codigo 201283 200 ml. Cadigo 201302

> sw®l

Tigela de Ramen

Tigela Ainagashi soba Tigela de madeira para  Tigela Kikkowan Colher de bambu Pousa pauzinhos de
FT=AVERED ERLZIEH sopa & g oLy ceramica Hashioki
Ramen bow! 00digo 204430 19,5 8,3 cm. A% itk N Para S Cuch R FEX
Godigo 201774 Negro 285X 75 ¢m. Citioo 204093 1NTXTEM e agiazs T Godigo 201972 21cm. COdigo 201731 Unida
Cdigo 201985 Blanco 28,5 X 7,5 cm. (6 uds)
-
ol
3
Prato Sanma Mokume Prato Hakuyu Nagasara Suporte triplo Temaki Tabuleiro Bento Aparas de cerejeira - .
Carvao de Binchotan
FUVIAH g Rm FHEARVR EONH UK sakura para defumar RER
Codigo 201278 33 X 10 cm.Codigo 202464 34X 11 cm. Godigo 201311 Makunoichi Bento 5 AE=VFvT H75

i L Godigo 201502 Caja 12 kg.
compartimentos
30100 201428 23,5 . Godigo 204228 300 gr.
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__ PAUZINHOS E ESPETOS

O estojo para pauzinhos pode ser personalizado com o logétipo/cores da sua
empresa. Contacte-nos para obter informacées sobre quantidades minimas de
encomenda, prazos de entrega e pregos.

N~

Pauzinhos lacados para Pauzinhos reutilizaveis Pauzinhos de bambu Pauzinhos de bambu com
comer Alloy sem bolsa - 21 cm bolsa - 21 cm
B0 % *HA Ta% HE  ARE/ATRAE HE ARE/ARE BAD
C0digo 201681 Unidad Godigo 203317 10 Pares (0digo 150020 Take 100 Pares (0digo 150120 Take 100 Pares
C0digo 151100  Twin 100 Pares C0digo 201684 Twin 100 Pares
/ vy
Pauzinhos de bambu Pauzinhos duplos de Pauzinhos sem bolsa Pauzinhos Rikyu 24 cm Pauzinhos Jokoban com
sem bolsa escuros - 21 bambu escuros - 21 em 24 cm HE Atk bolsa 21 cm
cm HE Rt MRE 2% VR 9+ 24cm  000i00 201691 100 Pares 2% EAH O RAD
HE R HRH Godigo 201115 100 Pares Ezo Pino Dos puntas con vitola Codigo 130050 100 Pares
Godigo 20114 100 Pares G0digo 150030 100 Pares  Cddigo 201692 100 Pares
carbonizado

Dos puntas sin vitola

Pauzinhos Jokoban sem Pauzinhos de bambu Pauzinhos de bambu Pauzinhos Jokoban com Pauzinhos Nabashi
bainha Take 24 cm com bolsa de plastico bolsa fechado *%

%’J% A %’J% X H fechada "?J% EAH HBAD Para cocinar - Bambu

(0digo 150060 100 Pares Codigo 2017 100 Pares S AFy T EAD B (0digo 201079 100 Pares Codigo 201702 100 Pares

CGdigo 201686 100 Pares

Pauzinhos de bambu 2 Espetos de bambu Espetos de bambu Pauzinhos laco
pontas - 8 cm e SR 9 cm
AN Takegushi Teppo Gushi DL
Matsuba Gushi (odigo 201695 12.cm. C0digo 201120 12¢m. Noshi Gushi
Codigo 201698 Cadigo 201694 15.¢m. Cadigo 201696 15cm. Codigo 201121 100 ud.
10 Bolsitas x 100 ud. Godigo 201119 18 cm. (odigo 201697 18.cm.
1000 ua. 250 ud.

2 @ @ @ Keta Foods KETA FOODS



__ EMBALAGENS / TAKE AWAY

RPET Sushi Yoki 0.6
FE A B AEHFAA
Tamanho longo - Preto
G0digo 204210 (A-06)
30 Pecas (217 x 90 mm)

RPET Sushi Yoki 0.8
AR BHE A 088
Tamanho pequeno - Preto
Codigo 204209 (A-01)
30 Pecas (165 x 114 mm)

RPET Sushi Yoki 1
FA5HE E 146
Tamanho normal - Preto
Codigo 204213 (A-02)
30 Pecas (185 x 129 mm)

RPET Sushi Yoki 1.5
FA5H E 156
Tgmanho médio - Preto
(0digo 204212 (A-03)
30 Pegas (216 x 135 mm)

RPET Sushi Yoki 2
FEAHE R 2%
Tamanho longo - Preto
Godigo 204211 (A-07)
30 Pecas (230 x 135 mm)

RPET Sushi Yoki 0.4
HARHE E 044

Tamanho pequeno - Preto

codigo 204214
30 Pecas (165 x 90 x 18 mm)

RPET Sushi Yoki 0.2

(A-05)

Sushi Yoki

VIR B

i @&

Tamanho especial - Madeira

Codigo 201488

(140 X 113 X 30 mm)

Sushi Oke P-
k]

45 x 310 mm
Godigo 201489

=,

14

25 pes.

_—

HARE E 024

Donburi para micro-ondas

<

Tigela para sopa
o Rewib v
(odigo 152161

30 Pecas (93 X 66 mm)

Tarebin
TENUCAFK

Mini garrafinha de plastico

Codigo 150150 100 Pecas
15ml.

Codigo 150210 50 Pegas
30 mi.

Codigo 201486 100 Pegas
20ml.

Sushi Oke

Tigela transparente
YP605
EWEE

Codigo 201880 50 Pecas

Copo para molho
FEUTSAF Y Iy T
Com tampa - Branco
GQU@GU 201816 123 Pecas
Codigo 201824 100 Pegas

A

Embalagem para mochi
2 pecas
TH—Tr—X EF2MEA

Tamanho especial - Preto

Codigo 201834 a0 pcs.

HRARTV (ST EF LY IR FEA EFH B

G0digo 200214 “S” 15 cm x 50 uds (vermelho/preto)

Tamanho muito pequeno - Preto

0di R o Plastico. 312 x 312 x 40 .
gg”ﬂg“azsﬂlﬁlﬂﬁx 1 rr%n?g] Codigo 201818 “M™ 17 cm x 50 uds (vermelho/preto) gga[ﬁg'ﬁmg{ § 2571?3, Ya'_‘“"“za’a
¢ G0digo 202057 “S™ 15cm X 50 uds  (preto) EECS AT EL S
co b G0digo 202363 “M™ 17 cm x 50uds  (preto) 7,5x55x1,5cm
RPET Sushi Yoki 4 Cocigo 201817 250 Pegas
FERE EFR B 46 Vermelho/prateado
Tamanho gigante - Preto Codigo 180790 250 Pegas
(odigo 204216 (A-10) Proto
50 Pegas (265 x 265 mm) _
: 78 | ) ‘
1 il 3
_d[' & ‘\‘1"'-_._.&"' -"‘r

Embalagem de Ramen Embalagem de Ramen Embalagem de Ramen Bento box

(base) (interior) (tampa) o # 44

TRV HBEH F— AV HEE S—AVHRE Plastico. 265 x 205 x 45 mm

Embalagem especial Embalagem especial trans- Embalagem especial trans- Codigo 201822 90 pes.

transparente para transporte

de Ramen
CGdigo 202473 50 ud.

parente para transporte de

Ramen
Codigo 202474 a0ud.

parente para transporte de

Ramen
COdigo 202475 25ud.

.73



_EMBALAGENS RPET TAKE AWAY

AO02 - 185 x 120 x 20 mm A03 - 213 x 134 x 20 mm A06 - 217 x 87 x 20 mm AO07 - 224 x 150 x 20 mm
VA7)V % 58 VYA )V EE B VYA D)V EE B U A7)V %5 5
Cgixa: 616 Pegas Claixa: 540 Pecas Cgixa: 720 Pegas Cgixa: 432 Pegas
Coigo 203624 Base Coigo 203626 Base Coigo 203630 Base Coigo 203632 Base
(0digo 203625 Tampa (0digo 203627 Tampa (0digo 203631 Tampa (0digo 203633 Tampa

g " r . r .

A09 - 136 x 80 x 20 mm A01-166 x 115 x 20 mm A05 - 171 x 91 x 20 mm
VY A7)V EE B VYA )V EE KR VYA 7V % 5H

Cgixa: 1350 Pecas C’aixa: 720 Pecas Cgixa: 810 Pecas

Ciuigo 203634 Base Cioigo 203622 Base Cioigo 203628 Base
(0digo 203635 Tampa (0digo 203623 Tampa (0digo 203629 Tampa

rPET

- TRANSICAO PARA A ECONOMIA CIRCULAR - - NOVA GAMA -

Uma estratégia eco-responsavel:2025: Pelo menos 55% de todas as embalagens de A Keta Foods desenvolveu uma gama de embalagens
pléstico devem ser recicladas.2030: Todas as embalagens de plastico no mercado para sushi e outros alimentos. Plastico rPET: 100%
europeu devem ser reutilizaveis. reciclado / reciclavel e inovador. Imagem diferenciadora
local (made in EU).

w D@ ® @@ Kewros KETA FOODS




__ EMBALAGENS / TAKE AWAY

Embalagem ecolégica pulpa 0.4 Eco box negro (cartéo) Eco box kraft (cartao)
A=A I FAEE 044 TORY IR & TRV I I5T k
Tamanho pequeno Codigo 203227 (0digo 203228
(odigo 202442 Bases C6digo 203229 Tampa PRO3 - F COdigo 203229 Tampa PRO3 - F
Cdigo 202444 Tampa a0 ud. (150 x 105 x 25 mm) a0 ud. (150 x 105 x 25 mm)
90 piezas (165 x 90 x 18 mm)
Embalagem ecolégica pulpa 0.6 Eco box negro (cartio) Eco box kraft (cartdo)
F—HZw 7 FAEH TORY IR TaARY YA T5T R
Tamanho longo G[]di{]ﬂ 203223 quign 203224
06digo 202395 Bases Codigo 203226 Tampa PROZ2 - F (0digo 203226 Tampa
Codigo 202396 Tampa a0 ud. (215 x 77 x 25 mm) PRO2 - F
50 piezas (217 x 90 mm) a0 ud. (215X 77 x 25 mm)
Embalagem ecolégica pulpa 1 Eco box negro (cartéo) Eco box kraft (cartao)
A=Ay HAEE e TRy IX & TaARY I I5T k
Tamanho normal (0digo 203230 (0digo 203231
Codigo 202254 Bases C6digo 203232  Tampa PROS - F COdigo 203232 Tampa PROS - F
Cdigo 202255 Tampa 80 ud. (175 x 120 x 25 mm) 50 ud. (175x 120 x 25 mm)
90 piezas (185 x 129 mm)
Embalagem ecolégica pulpa 1.5 Eco box negro (cartio) Eco box kraft (cartéo)
A==y I A EELS5E TRy TR R TaRY I I5Tk
Tamanho médio C0digo 203234 PRO7 - F (0digo 203233
Codigo 202288 Bases Godigo 203235 Tampa C0digo 203235  Tampa PRO7 - F
Cadigo 202271 Tampa 90 ud. (205 x 128 x 25 mm) 90 ud. (205 x 128 x 25 mm)
50 piezas (216 x 135 mm)
Embalagem ecolégica pulpa 2 Eco box kraft (cartao)
A—=HZw %A BE 246 TaARY IR I5T
Tamanho longo UQUIUD 203236
[}g’(j]gg 202379 Bases Novos embalagens ecolégicas com base de (0digo 203238 Tampa
Glidi[][] 909316 Tampa cart?o'e tampa de PET transparente 100° . PRO9 - F
50 piezas (230 ¥ 155 mm) reciclavel. Nao aptos para micro-ondas. == 50 ud. (220 X 135 X 25 mm)
=
Eco bowl 32 oz pulpa Bento box eco pulpa Tacas kraft Tigela kraft
. N TaAY Tahy7 57k Ta YSAR-)V I5T b
codigo 202034 Bases (0digo 203156 Bases Codigo 204518 Base 20z (59ml) (0digo 204516 Bases 400 ml 50 ud.
C0digo 201667 Tampa Codigo 203157 Tampa 80 ud. Codigo 204517 Tampa Pet 400 ml 50 ud.
90 piezas 50 piezas (20,3 cm) Godigo 204519 Tampa Pet 202 (59ml) Codigo 203458 750 mi
30 ud. G0digo 203459 1000 ml
C0digo 203460 Tampa Pet
Codigo 203461 1300 ml

Codigo 203462 Tampa Pet 50 ud.
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0 ESSENGIAL __

Poke bowl
KT R )

N\ Base

Arroz Shinjumai ltalia

Arroz Japao Koshihikari
Arroz Preto Venere
Arroz Kiwami Premium

A\ Toppigns

Shichimi Togarashi
Gergelim

Kizami nori

Ao nori ko

Cebola frita
Furikake noritama
Furikake kaori
Furikake yukari
Beni shoga

preto, yuzu, wasabi)
lkura (Ovas de salmao)
Salada de wakame
Tenkasu  (migalhas
tempura)

O segredo do ramen é utilizar um bom macarréo feito especificamente para
este prato e nds temos o melhor: a Sun Noodles fabrica macarréo artesanal
com diferentes espessuras, formas e texturas; pode escolher o macarréo ideal
dependendo do tipo de ramen que pretende preparar. Para preparar os nood-
les, deve coloca-los em &gua a ferver durante o tempo indicado para cada tipo,
que varia entre 35s e 2m 30s.

Depois de ter escolhido a melhor massa, é altura de fazer um bom caldo... Faci-
litamos-lhe o trabalho laborioso com os caldos concentrados. Temos 4 sabores
diferentes e sdo muito faceis de fazer; basta diluir o concentrado escolhido
na propor¢édo de agua indicada na embalagem e ferver (pode encontrar as 4
variedades de massas e concentrados na pagina 33).

Em seguida, escolha uma tigela de ceramica e uma colher de bambu (p. 64)
ou o recipiente especifico para take-away (p. 67), para o apresentar e termine
com os toppings escolhidos, tais como: 1/4 de folha de nori, algumas fatias
de naruto maki ou kamaboko, um pouco de tori karaage, tofu firme ou tofu
frito, edamame, menma (bambu), benishoga (gengibre), ovo cozido e alguns
legumes frescos.

Um prato saboroso e nutritivo para combater o apetite e o tempo frio.

76

Arroz Shinjumai California

Tobiko (laranja, vermelho,

\

\
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Molhos

Maionese japonesa
Molho de gergelim QP
Molho de soja "Shoda
Ponzu

Ajipon

Teriyaki

Yakiniku (Churrasco)
Sriracha

Oleo de gergelim
Molho Yuzu

Proteina

Atum fresco
Atum congelado
Salméo fresco
Salméo real Ora congelado

Filé de salm&o noruegués cong.
Robalo fresco

Escolar Preto (Peixe-manteiga)
Hamachi

Filé Hamachi fresco

e congelados

Tofu Firme

Tofu Frito

Surimi de caranguejo

Tiras de frango com doce e chili
Tiras de frango assado



As nossas Marcas

KiV_VAML- SHINJU MAI

A Keta Foods trabalha em colaboracao com os melhores fornecedores para oferecer aos seus clientes os
produtos da cozinha japonesa da mais alta qualidade.

Os nossos Partners
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KiWAMI.»

CONHECA A NOSSA LINHA
EXCLUSIVA LINHA EXCLUSIVA
DE PRODUTOS

PARA ALEM DA EXCELENCIA, OS5 NOSS0S
PRODUTOS SAQD O RESULTADO DE UMA
SELECAQ CUIDADOSA DE INGREDIENTES CE
ALTA QUALIDADE E DE UM TRABALHO
METICULOSC EM CaADA ETAPA DO
PROCESSO.

i e

ATREVE-TE A EXPERIMENTAR O MELHOR COM KIWAMI



0BSERVAGOES

LEYENDA
&) v @ © @ & © @

Produto Sem Produtos Produto  Produto para  Novo Produto Produto Produto Super Tipos de
congelado gliten frescos vegan micro-ondas em Kosher halal reciclado frozen picante




KETA FOODS PORTUGAL
Portugal

Parque Industrial - Olival
das Minas, Rua dos
Quintanilhas, N.° 2
2625-577 Vialonga
www.ketafoods.com
info@ketafoods.com

Cominport MADRID
(Oficina principal
Espanha)

Avda.Marconi, 1-PAE
NEISA SUR 28021 Madrid
pedidos.madrid@
cominport.com

+34 915 413 750

(@) TakaRa

Cominport BARCELONA
C/Pintor Joan Miré, 22
(Pol.Can Humet Dalt)
08213 Polinya. Barcelona
pedidos.barcelona@
cominport.com

+34 937 133 541
www.cominport.com

Cominport ALICANTE
Ctra. Madrid km.4

Nave 18 a 21 Mercalicante
03007 Alicante
pedidos.alicante@
cominport.com

+34 966 146 846
www.cominport.com

N

Keta Foods

©

sabores.

4

productores.

garante o mais alto
padrao de qualidade
para seus produtos.

Importados diretamente do

seu pais de origem, cada
produto é o resultado de uma
selecdo cuidadosa das melhores

Una larga trayectoria
dedicada a ofrecer los méas
exquisitos y deliciosos

Cominport MALAGA
C/ Malta, 9

Poligono Santa Teresa
29004 Malaga
pedidos.malaga@
cominport.com

+34 952 320 063

Cominport POLONIA
Varsovia

biuro@cominport.pl
+48 227267198

www.cominport.pl

www.amaran.es

@)/ KETA FOODS

& Cominport.

LOS MEJORES SABORES DE JAPON DESDE 1995

Cominport.

NAJLEPSZE SMAKI JAPONII OD 1995 ROKU

([

SIGA-NOS NAS REDES SOGIAIS

Encontre todas as nossas novidades, receitas e muito mais... em nossas paginas de
Instagram, Facebook, Youtube e LinkedIn:

®em»




